PROVINCIA DE CATAMARCA

CONTRATACION DIRECTA DPCBS N°100-0137-CDI25
COMPULSA ABREVIADA POR MONTO
MODALIDAD: COMPRA DETERMINADA
EX-2025-01672965- -CAT-SCH#MHOP

BASES DE CONDICIONES PARTICULARES

APROBADO POR: RESOL-2025-109-E-CAT-SC#MHOP

JURISDICCION LICITANTE:
JURISDICCION: MINISTERIO DE HACIENDA Y OBRAS PUBLICAS

UNIDAD LICITANTE (U.L.): SECRETARIA DE COMPRAS

CUIT N°30-71216865-6

DOMICILIO FISICO U.L.: Avda. Republica de Venezuela S/N°- Centro Administrativo del Poder
Ejecutivo (CAPE)- Pabellébn 21 — San Fernando del Valle de Catamarca (C.P. 4700)

DOMICILIO ESPECIAL ELECTRONICO U.L.: contrataciones.scya@catamarca.gov.ar

UNIDAD SOLICITANTE
JURISDICCION: MINISTERIO DE DESARROLLO SOCIAL

UNIDAD SOLICITANTE: MINISTERIO DE DESARROLLO SOCIAL

SERVICIO ADMINISTRATIVO FINANCIERO (S.A.F.) N°25

CUIT S.A.F. N°30-66810566-8

DOMICILIO FISICO S.A.F.: Av. Republica de Venezuela S/N° - C.A.P.E. - Pabellon N°25, San Fdo. del
Valle de Catamarca (CP 4700)

DOMICILIO ESPECIAL ELECTRONICO S.A.F.: dpgarh.mds@gmail.com

VALOR MODULO DE CONTRATACIONES: $164.706,00 segun RESGE-2025-11-E-CAT-CGP.

ARTICULO 1° ENCUADRE LEGAL: La presente Contratacion se regira por, las disposiciones de la

Ley N°4938 que establece y regula la Administracion Financiera, las Contrataciones, Ila
Administracion de los Bienes y los Sistemas de Control del Sector Publico Provincial, el Anexo | —
Reglamento Parcial N°2 de la Ley N°4938 — Decreto Acuerdo N°1127/2020 y sus modificatorios, Ley
N°5038 “Compre y Contrate Preferentemente Catamarquefio” y sus Decretos Reglamentarios
N°1122/01 y N°445/02, por las disposiciones del Pliego Unico de Bases y Condiciones Generales
aprobado por Resoluciéon RESOL-2020-28-E-CAT-CGP#MHF y por la presente Base de Contratacion.
Normativas a las que el oferente con la presentacion de su propuesta, implica que las conoce, acepta
y se somete a ellas.

La presentaciéon de propuestas sin observaciones a la presente Base, implica su conocimiento,
aceptacion y sometimiento a todas sus disposiciones. lgual tratamiento corresponde asignar en
aquellos casos en que no se acompafien las bases a la propuesta o que aquellas no sean rubricadas.
ARTICULO 2° OBJETO DE LA CONTRATACION: La presente Contratacion Directa tiene por objeto
la “ADQUISICION DE ALIMENTOS PERECEDEROS CON DESTINO AL MINISTERIO DE

DESARROLLO SOCIAL”, segun ANEXO 1 y 1l de las Bases de la Contratacién cargada al
PROCESO DPCBS N°100-0137-CDI25, cuya publicacién y difusion se realiza en el sistema

COMPR.AR en el sitio web http://comprar.catamarca.gob.ar-.

ARTICULO 3° MODALIDAD DE LA CONTRATACION: La presente Contratacién Directa por

Compulsa Abreviada, articulo 98 de la Ley N°4938, se regira bajo la modalidad “Compra
Determinada”, conforme lo establecen los articulos 22° ¢) y 25° del Anexo | -Reglamento Parcial N°2

de la Ley 4938- del Decreto Acuerdo N°1127/20 y sus modificatorias.
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ARTICULO 4° PRESUPUESTO OFICIAL: El presupuesto oficial de la presente contratacion es de
Pesos CUARENTA Y NUEVE MILLONES TRESCIENTOS VEINTISEIS MIL TRESCIENTOS
NOVENTA CON 00/100 ($49.326.390,00).

ARTICULO 5° FORMA DE COTIZACION: Los proveedores deberan ofertar en moneda de curso

legal en nuestro pais. La forma de cotizar sera por item o renglén, o parte de éste. Se entendera
implicita la posibilidad de presentar ofertas parciales. Los precios establecidos en las propuestas
seran invariables. El precio cotizado sera el precio final que deba pagar el organismo contratante por
todo concepto. Corresponde aclarar que, si en los bienes solicitado se menciona "marca™ o “tipo",
sera al solo efecto de sefalar caracteristicas generales del objeto pedido sin que ello implique que no
podran proponerse articulos similares de otras marcas o tipos (s/lo establecido en el art. 38°-
Decreto Acuerdo N°1127/20 Reglamento Parcial N°2 de la Ley N°4938).

ARTICULO 6° FORMA DE PRESENTACION DE PROPUESTAS: Las ofertas deberan ser

presentadas hasta el dia y hora que se determine por acto administrativo de autoridad competente
en la convocatoria que se publica a través del sistema COMPR.AR, utilizando el formulario electrénico
que suministra el mismo, debiendo cumplir con todos los requerimientos de la presente Base de
Contratacién, acompafiando la documentacién que la integre en soporte electrénico. Para el caso en
que en los pliegos se solicite algun requisito que sélo sea posible efectuar en forma material, como la
presentacion de documentos que por sus caracteristicas deban ser presentados en soporte papel,
estos seran individualizados en la oferta y presentados en la Secretaria de Compras Yy
Abastecimiento, con domicilio en Avda. Republica de Venezuela S/N° - Centro Administrativo del
Poder Ejecutivo (CAPE)- Pabelldbn 21, Hall Central, dentro de los dos (2) dias siguientes a la apertura
de ofertas de 8:00 a 13:00 horas.

ARTICULO 7° RECEPCION Y CONTENIDO DE LAS OFERTAS: Las ofertas deben cumplir con los

siguientes requerimientos, acompafiando la documentacién que la integre en soporte electrénico:

a) Declaraciéon Jurada de sometimiento expreso a la jurisdiccion de los Tribunales Ordinarios de
la Provincia de Catamarca con renuncia expresa al Fuero Federal y a cualquier otro fuero que
pudiere corresponder, para la resolucién de controversias motivadas por el contrato en
cualquiera de sus etapas (ANEXO V).

b) Declaracién Jurada del oferente, de no encontrarse incurso de ninguna de las causales de
inhabilidad ni suspendido en el Registro de Proveedores del Estado Provincial para contratar
con la provincia (ANEXO V).

c) No obligatorio: Para gozar de los beneficios de la Ley N°5038 “Compre y Contrate
Preferentemente Catamarquefio” y sus Decretos Acuerdos Reglamentarios N°1122/01 y
N°445/02, certificados emitidos por: Direcciéon Provincial de Comercio y Direccién de
Inspeccién Laboral. En caso de presentarse copias de los mencionados certificados, las
mismas deberan estar certificadas por Escribano Publico o por Autoridad de Aplicacion.

d) Se requiere PRESENTAR LA SIGUIENTE DOCUMENTACION: Para los oferentes que coticen
lacteos, carnes, frutas y verduras deberan presentar:

1 Registro de habilitaciéon bromatolégica del establecimiento. Certificado de habilitacion del
local para la venta, desinfeccion del mismo emitido por el Dpto. de Bromatologia Municipal
(Como minimo que incluya desinsectacion y desratizacion).

2 Habilitacién bromatolégica del vehiculo que transporta los alimentos. Debe venir en
vehiculo refrigerado aprobado por Senasa. El proveedor debe presentar la documentacion
del vehiculo habilitada:

- Si el oferente posee transporte propio, debera presentar CERTIFICADO DE
TRANSPORTE ALIMENTICIO expedido por el Dpto. de Bromatologia de la Provincia de
Catamarca O HABILITACION DE TRANSPORTE ALIMENTICIO segin normas SENASA o
CERTIFICADO DE REGISTRO UNICO DE TRANSPORTE ALIMENTICIO (RUTA), vigente,

expedido por la Direccién Provincial de Salud y Medio Ambiente (Categoria A).
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- Si el oferente no posee transporte propio, debera presentar ACTA CONVENIO, cuyas
firmas deben estar certificadas por Escribano Publico, en la cual se encuentre
establecido el periodo de prestacion del servicio y los datos del vehiculo a utilizar,
junto con el CERTIFICADO DE TRANSPORTE ALIMENTICIO expedido por el Dpto. de
Bromatologia de la Provincia de Catamarca O HABILITACION DE TRANSPORTE
ALIMENTICIO segun normas SENASA o CERTIFICADO DE REGISTRO UNICO DE
TRANSPORTE ALIMENTICIO (RUTA), vigente, expedido por la Direccidon Provincial de
Salud y Medio Ambiente (Categoria A).

- CARNET SANITARIO vigente del personal, emitido por la Direccién Centro Unico de
Referencia de la Provincia de Catamarca debidamente certificado por autoridad de
Aplicacion o Escribano Publico; o CARNET MANIPULADOR DE ALIMENTOS, vigente del
personal, emitido a través del Sistema de Informacion Federal para la Gestion del
Control de Alimentos (SIFEGA) refrendado por la Direcciéon de Calidad Alimentaria del
Ministerio de Salud de la Provincia de Catamarca, con el cédigo QR perfectamente
legible y verificable.

e) Ademas, AJUSTARSE A LAS BASES DE CONTRATACION y a los plazos solicitados en las

mismas. Los productos a proveer deberan ser de primera calidad y responder a las

especificaciones técnicas y caracteristicas solicitadas en forma integra. Debiendo correr por

cuenta del adjudicatario los gastos de flete, acarreo, carga, descarga, seguro y embalaje,
como asi también, de todo riesgo de pérdida o destruccion total o parcial, por causas ajenas a
la Unidad solicitante.

ARTICULO 8° INSCRIPCION O EMPADRONAMIENTO: El oferente debera estar Inscripto o

Empadronado en el Registro de Proveedores del Estado Provincial en el rubro que corresponda con
el objeto de la presente contratacidon. La Comisién Evaluadora, verificard la vigencia y validez del
estado de Inscripcibn en el Registro de Proveedores del Estado Provincial, corroborandola con
Contaduria General de la Provincia, verificara la documentacién societaria y firmantes autorizados.

Si el oferente no estuviera inscripto o empadronado, la sola presentacién de ofertas, implicara la
solicitud de Inscripcion en el Registro de Proveedores. Debiendo construir un domicilio electrénico

especial en la respectiva oferta. El oferente deberd completar la documentacién pertinente, dentro de

los cinco (5) dias corridos posteriores a la fecha de Apertura de las propuestas. Si el oferente no
cumpliera se tendra la oferta por no presentada.

ARTICULO 9° MANTENIMIENTO DE LA OFERTA: Los Oferentes estan obligados a mantener sus

ofertas por un plazo no inferior a cuarenta (40) dias habiles contados a partir del dia de la
apertura. El plazo otorgado por el oferente deberd especificarse en la oferta, caso contrario se
considerard como aceptado el indicado en el presente Articulo.

ARTICULO 10° FECHA Y HORA DE APERTURA: La apertura de ofertas se efectuara por acto
publico a través del Sistema COMPR.AR EL DIA 22 DE AGOSTO DE 2025 A HORAS 10:00. En

forma electrénica y automatica se generara el acta de apertura de ofertas correspondiente.
ARTICULO 11°: CAUSALES DE INADMISIBILIDAD: Seran causales de inadmisibilidad de las

propuestas, las siguientes:
a) Cuando la oferta no fuera remitida por el sistema electrénico de compras (COMPR.AR).
b) Que fuera formulada por personas inhabilitadas o suspendidas para contratar con la Provincia.
c) No se presentaren las muestras solicitadas en el presente.
d) Que fuera formulada por personas inhabilitadas o suspendidas para contratar con la Provincia.
e) Que fuera condicionada.
f) Que contuviere clausulas en contraposicidon con las normas que rigen la contratacion.

g) Si el precio cotizado mereciera la calificacion de vil o no serio.
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h) Que el oferente no estuviere empadronado o inscripto en el Registro de Proveedores del
Estado Provincial, a la fecha de emision del Dictamen de Evaluacién, salvo las excepciones
expresamente previstas.

i) No indicar la marca comercial del bien cotizado.

Los errores intrascendentes de forma, no serdn causales de inadmisibilidad de la oferta.

Cualquiera de las Causales de Inadmisibilidad establecidas, y que pasara inadvertida en el acto de
Apertura de las propuestas, podra surtir efecto durante el estudio de las mismas y hasta la
adjudicacion.

ARTICULO 12° PLAZO DE DURACION DEL CONTRATO Y PLAZO DE ENTREGA:

Se fijard un plazo méximo de duraciéon de contrato de 3 meses a partir del dia habil inmediato
siguiente a la fecha de notificacién de la respectiva Orden de Compra.

Se realizaran entregas “segun Anexo I11”, en la cual para la lera entrega su plazo de no podra ser
superior a los cinco (05) dias habiles o el menor plazo ofertado y adjudicado; las siguientes
entregas deberan realizarse “segdn Anexo II1”. Todos los plazos contados a partir del dia habil
inmediato siguiente a la fecha de notificacion de la respectiva Orden de Compra en el domicilio
especial electrénico constituido.

Cuando en una oferta no se fije expresamente el plazo de entrega, se entiende que se ajusta al plazo
maximo admitido en la presente Base de Condiciones. Asimismo, cuando el oferente indicare un
plazo de entrega sin indicar “habiles”, a todos los efectos y principalmente en la puntuacién del
factor y su comparacion con las demas ofertas, se considerarad que oferté dicho plazo en dias habiles.

No seran consideradas las ofertas con plazo de entrega superior al indicado precedentemente.

ARTICULO 13° LUGAR Y FORMA DE ENTREGA: Las entregas de los bienes solicitados, se

efectuara segun lo establecido en Anexo 1. Il y IllI; en el lugar, dias y horas determinado por la

Unidad Solicitante. Los productos a proveer deberan responder a todas las caracteristicas y
especificaciones técnicas solicitadas, en forma integra. Debiendo correr por cuenta del adjudicatario
los gastos de flete, acarreo, embalaje, carga y descarga; como asi también de todo riesgo de pérdida
o destruccioén total o parcial, por causas ajena a la Unidad solicitante.

Si el bien provisto, no se ajusta a lo solicitado sera devuelto, corriendo por cuenta del adjudicatario
todos los gastos de fletes, acarreos, descarga, seguros, etc., que demande la devolucién, exigiendo
posteriormente la entrega de lo contratado, caso contrario se procedera de conformidad a lo
establecido en las disposiciones legales vigentes. La certificacion de la recepcion definitiva no libera
al adjudicatario de las responsabilidades emergentes de defectos o vicios que se advirtieran luego,
sin perjuicio de las garantias de los productos otorgadas por sus fabricantes que también obligan a
los adjudicatarios. Corresponderd a los funcionarios con competencia para certificar la recepcién

definitiva remitir a la oficina ante la cual tramitaren los pagos la certificacién correspondiente.

ARTICULO 14° NOTIFICACIONES Y COMUNICACIONES: Todas las notificaciones entre la

entidad contratante y los interesados, oferentes, adjudicatarios o cocontratantes, deberan realizarse
en el domicilio especial electrénico constituido; para el caso del proveedor el que esta publicado en el
perfil del mismo en el Sistema COMPR.AR. y para el caso de la administracion, al domicilio especial

electrénico: contrataciones.scya@catamarca.gov.ar. Dichas notificaciones seran validas desde el dia

en que fueron enviadas, sirviendo de prueba suficiente la constancia que el correo electrénico genere

para el emisor.

ARTICULO 15° EVALUACION Y ORDEN DE MERITO: Durante el proceso de evaluacion se podra

requerir la documentacién e informacidon que se considere necesario, sin que ello afecte el derecho
de igualdad entre oferentes ni altere los términos de las ofertas presentadas. Dicha solicitud se
efectuard a través del sistema COMPR.AR, otorgando al oferente un plazo para cumplimentar el

requerimiento a través de la misma via, pasado dicho plazo, el no cumplimiento de documentaciéon
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faltante y demas documentacién solicitada al proveedor habilitara a la Comisibn Evaluadora a

rechazar tales ofertas en forma total o parcial, segun la naturaleza de la documentacién solicitada.

ARTICULO 16° PARAMETROS DE EVALUACION DE LAS OFERTAS: A efectos de determinar la

propuesta mas conveniente, se elaborard el cuadro comparativo de las propuestas en funciéon de los
parametros objetivos de valoracion que se establecen a continuacion, el maximo puntaje que se

podra obtener es de 100 puntos distribuidos en:

A) PRECIO DEL BIEN A PROVEER OCHENTA (80) PUNTOS

B) CALIDAD DE LOS BIENES A PROVEER DOCE (12) PUNTOS

C) ANTECEDENTES COMO PROVEEDOR EN EL REGISTRO DE

PROVEEDORES LOCAL TRES (03) PUNTOS

D) PLAZO DE ENTREGA CINCO (05) PUNTOS

TOTAL CIEN (100) PUNTOS

A los fines de lo precedentemente mencionado, la metodologia a emplear para la ponderacion de
los factores sera la siguiente:

A) PRECIO DEL BIEN A PROVEER: En lo que respecta a este factor, la cuantificacion se realizara
mediante el producto entre el menor precio ponderado computable por el mayor puntaje asignado
al factor a que se hace referencia; el resultado obtenido se dividira por cada uno de los precios

ponderados computables presentados, siempre en relacién con el precio unitario de cada uno de

los elementos a proveer:

Menor Precio Ponderado Computable x Mayor Puntaje Asignado _al factor (80)

Precio Ponderado Computable de cada Oferta a Considerar

En caso de corresponder, se aplicara lo establecido en el Anexo | del Decreto Acuerdo N°445/02 -
Instructivo para la aplicaciéon de la Ley N°5038 “Compre y Contrate preferentemente catamarquefio”

y Decreto Acuerdo Reglamentario N°1122/01.

B) CALIDAD DE LOS BIENES A PROVEER: En cuanto a este factor, la puntuacion se realizara
tomando como base la calidad de los bienes ofrecidos en cuanto a si cumple con las cualidades

solicitadas, se calificara de acuerdo a la siguiente escala:

MUY BUENO 12 PUNTOS

BUENO 05 PUNTOS

C) ANTECEDENTE COMO PROVEEDOR EN EL REGISTRO DE PROVEEDORES LOCAL: Se
atribuira los puntajes en funcién de las penalidades y sanciones establecidas en el TITULO IV,
CAPITULO | y Il (articulos 110° a 123°) del Reglamento Parcial N°2 de la Ley 4938 - Decreto
Acuerdo N°1127 - Anexo |, que informe oportunamente el Registro de Proveedores del Estado
Provincial, en la siguiente forma:

1) A los oferentes y/o proveedores que no hayan incurrido en alguna de las penalidades y
sanciones previstas en el TITULO IV, CAPITULO | y Il (articulos 110° a 123°) del Reglamento

Parcial N°2 de la Ley 4938 - Decreto Acuerdo N°1127 - Anexo |, se le otorgara: TRES (3)
PUNTOS.

2) A los que hayan incurrido en penalidades por aplicacién de lo dispuesto en los articulos 110° y

111° del Reglamento Parcial N°2 de la Ley 4938 - Decreto Acuerdo N°1127 - Anexo I, se le
otorgara: DOS (2) PUNTOS.
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3) A los oferentes y/o proveedores que hayan incurrido en sanciones de suspensién y/o
inhabilitacién, conforme lo dispuesto en los articulos 114° a 123° del Reglamento Parcial N°2 de la
Ley 4938 - Decreto Acuerdo N°1127 - Anexo | segun lo informado oportunamente por el Registro
de Proveedores del Estado Provincial: UN (1) PUNTO.

D) PLAZO DE ENTREGA DE LOS BIENES: A aquellas ofertas que propongan un plazo de entrega
dentro de lo estipulado en el presente Pliego (para la primera entrega) se asignard puntaje de
acuerdo a la siguiente escala teniendo en cuenta el plazo de entrega fijado por cada oferente:

De uno (1) a tres (03) dias habiles 05 PUNTOS

De cuatro (04) a cinco (05) dias habiles 02 PUNTOS

ARTICULO 17° GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DE CONTRATO: El oferente adjudicado debera

integrar la Garantia de Cumplimiento del Contrato a favor de la SECRETARIA DE COMPRAS Y
ABASTECIMIENTO, ello correspondera solamente cuando el oferente resulte adjudicado por un

importe igual o mayor a PESOS CINCUENTA Y CUATRO MILLONES NOVECIENTOS DOS MIL

CON 00/100 ($54.902.000,00). En cuyo caso la Garantia serd por el importe del TRES POR
CIENTO (3%) sobre el total adjudicado, debiendo constituirla dentro de los CINCO (5) DIAS

HABILES, contados a partir de la recepcion de la Orden de Compra. No corresponderd constituir la

Garantia si la ejecucion de la prestacion se realiza dentro del plazo de integraciéon, aun cuando

supere el importe consignado en el presente parrafo.

ARTICULO 18° FORMA DE CONSTITUCION DE LA GARANTIA: Podra constituirse en cualquiera

de las formas previstas en el articulo 85° del Anexo | —Reglamento Parcial N°2 de la Ley 4938 —
Decreto Acuerdo N°1127/2020 y sus modificatorias. En el caso de constituirla en la forma prevista en
inciso a) del mencionado articulo, se realizara exclusivamente mediante depédsito o transferencia
bancaria en la cuenta Bancaria N°46600695/38 de la Tesoreria General de la Provincia (CBU:
0110466420046600695387).

ARTICULO 19° FORMA Y PLAZO DE PAGO: La facturacién debe realizarse a la CUIT de la UNIDAD

SOLICITANTE, consignada en el encabezado de la presente Bases y seran presentadas para su cobro
en el domicilio fisico de la misma UNIDAD, juntamente con la Orden de Compra y constancia de la
recepcion definitiva de los bienes o servicios, segun los plazos de normativa vigente. Dicha factura

debera reunir los requisitos legales que rigen su emision.

Se realizaran tres (03) pagos parciales mensuales, una vez finalizadas cada una de las entregas
solicitadas en el CUADRO DE LUGARES Y DETALLE DE ENTREGAS — ANEXO IIl. Lo que dara
comienzo al plazo para el pago que sera de sesenta (60) dias; sin perjuicio de ello, los pagos se
atenderan considerando la programacién y disponibilidad financiera que establezca la Tesoreria
General de la Provincia. El oferente en su oferta debera adherir a la presente forma y plazo de pago,
en el caso de no especificarla en su oferta se entiende que adhiere y ajusta a la forma y plazo de

pago consignado en el presente parrafo.

ARTICULO 20° SANCIONES: El incumplimiento de las obligaciones contraidas por los

Proponentes o Adjudicatarios a la contratacion en particular y al Reglamento de Contrataciones
en su caso; dara lugar a la aplicacion de las penalidades y sanciones previstas en el Reglamento
Parcial N°2 de la Ley N°4938 - Decreto Acuerdo N°1127/20 y modificatorios.
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PROVINCIA DE CATAMARCA

CONTRATACION DIRECTA DPCBS N°100-0137-CDI125

COMPULSA ABREVIADA POR MONTO

MODALIDAD: COMPRA DETERMINADA

EX-2025-01672965-

-CAT-SCH#MHOP

ANEXO 1

CUADRO DE CANTIDADES SOLICITADAS:

OBJETO: “ADQUISICION DE ALIMENTOS PERECEDEROS CON DESTINO AL MINISTERIO DE
DESARROLLO SOCIAL”

UNIDAD

ESPECIFICACIONES

ID DESCRIPCION D MEmioa| CANT. LRI

1 | PANES; TIPO: FRANCES, PRESENTACION: GRANEL KG 2100 x kg

, | PANES; TIPO: HARINA DE TRIGO CON SALVADO, PRESENTACION: o 1506 kg
GRANEL

5 | VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD: ACELGA, ESTADO: ENHOJA, | ,1r00 648 Atado x 500 grs
PRESENTACION: ATADO, PESO: SIN VALOR aproximado

4 | VERDURAS Y HORTALIZAS; ESTADO: NATURAL, PESO: SIN VALOR, UNIDAD | 312 | Peso aproximado 70 grs x
VARIEDAD: AJO, PRESENTACION: UNIDAD unidad

- | VERDURAS Y HORTALIZAS;; VARIEDAD: BERENJENA, ESTADO: o 76 | Peso aproximado 200 grs
NATURAL, PRESENTACION: GRANEL, PESO: SIN VALOR x unidad
VERDURAS Y HORTALIZAS ; VARIEDAD: CEBOLLA, ESTADO: NATURAL, )

6 | PRESENTACION: GRANEL, PESO: SIN VALOR KG 912 Presentacion x Kg
VERDURAS Y HORTALIZAS ; PRESENTACION: GRANEL, VARIEDAD: .

7| ZANAHORIA, ESTADO: NATURAL, PESO: SIN VALOR KG 660 Presentacion x Kg

Presentacion x Kg y peso

o | VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD: MORRON ROJO, ESTADO: ‘e sce | Por unidad
NATURAL, PRESENTACION: GRANEL, PESO: SIN VALOR aproximadamente de 200

gr.

9 VERDURAS Y HORTALIZAS; ESTADO: NATURAL, PESO: SIN VALOR, KG 960 Peso aproximado 250 grs
VARIEDAD: ZAPALLITO REDONDO, PRESENTACION: GRANEL x unidad
VERDURAS Y HORTALIZAS ; ESTADO: NATURAL, VARIEDAD: ZAPALLO .

10 | ANCO, PRESENTACION: GRANEL, PESO: SIN VALOR KG 504 Presentacion x Kg

11 | VERDURAS Y HORTALIZAS ; VARIEDAD: ESPINACA, PRESENTACION: ATADO o2 Atado x 250 gr
ATADO, ESTADO: NATURAL, PESO: SIN VALOR aproximado
VERDURAS Y HORTALIZAS ; ESTADO: NATURAL, PRESENTACION: .

12 | GRANEL, VARIEDAD: PAPA BLANCA, PESO: SIN VALOR KG 1260 | Papa Blanca Cepillada x kg

13 | VERDURAS Y HORTALIZAS ; VARIEDAD: TOMATE REDONDO, ESTADO: KG 828 P;epsr%ﬁi?;:jr;xzs}(g g_rze>;S °
NATURAL, PRESENTACION: GRANEL, PESO: SIN VALOR o
FRUTAS; VARIEDAD: BANANA, ESTADO: NATURAL, PRESENTACION: .

14 GRANEL, PESO: SIN VALOR KG 588 Presentacion x Kg

15 | FRUTAS; VARIEDAD: MANZANA RED DELICIOSA, ESTADO: NATURAL, KG 564 P;esr%r;(tifrf;%rl’ngg -rze;o
PRESENTACION: GRANEL, PESO: SIN VALOR P ] 9
FRUTAS; VARIEDAD: PERA AMARILLA, PRESENTACION: GRANEL, .

16 | ESTADO: NATURAL, PESO: SIN VALOR KG 564 Presentacion x Kg

1, | FRUTAS; ESTADO: NATURAL, VARIEDAD: NARANJA ESPECIAL, o 0 - el .
PRESENTACION: A GRANEL, PESO: SIN VALOR resentacion x kg
HUEVO DE GALLINA; TAMARNO: GRANDE, COLOR: COLOR,

18 | PRESENTACION: 30 UN MAPLE 372
VERDURAS Y HORTALIZAS ; ESTADO: NATURAL, PRESENTACION: .

19 | GRANEL. PESO: SIN VALOR, VARIEDAD: ZAPALLO CRIOLLO KG 804 Presentacion x Kg

20 | VERDURAS Y HORTALIZAS;; VARIEDAD: CHAUCHA, PRESENTACION: o 120 - i 3
GRANEL, ESTADO: NATURAL, PESO: SIN VALOR resentacion x kg
YOGHURT; CAPACIDAD: 1 L, SABOR: FRUTILLA, TIPO: ENTERO,

21 | ENVASE: SACHET, AGREGADO: SIN VALOR, CONSISTENCIA: BEBIBLE,| SACHET | 480
PRESENTACION: SACHET X 1 L
YOGHURT; SABOR: VAINILLA, ENVASE: SACHET, AGREGADO: SIN

22 | VALOR, CONSISTENCIA: BEBIBLE, PRESENTACION: SACHET X 1L, SACHET | 480
CAPACIDAD: 1 L, TIPO: ENTERO
QUESOS; TIPO: CREMOSO, PRESENTACION: ENVASE X 4 Kg, ELEM. e centacion en bieza x 4

>3 | TRANSPORTE: SIN, MATERIAL ELEM. TRANSPORTE: SIN, MATERIAL HORMA 42 prese i‘?loraimp eza
ENVASE: BOLSA TERMOCONTRAIBLE, CERTIFICADO FORESTAL (GFS): llg | N .
SIN, LIBRE DE GLUTEN: Sl aproximadamente
QUESOS; TIPO: TYBO, PRESENTACION: ENVASE X 1 Kg, ELEM.
TRANSPORTE: SIN, MATERIAL ELEM. TRANSPORTE: SIN, MATERIAL .

24 | ENVASE: POLIESTIRENO, CERTIFICADO FORESTAL (GFS): SIN, LIBRE KG 39 presentacion en kg
OF SLUTE: S PLIEG-2025-01699080-CAT-DPCBSHH

25 | FIAMBRES; TIPO: JAMON COCIDO, PRESENTACION: AL PESO KG = presentacion en Kg
AVES; TIPO: POLLO, PRESENTACION: PATA MUSLO, EVISCERADO: SI, .

26 | ELEM. TRANSPORTE: SIN, MATERIAL ELEM. TRANSPORTE: SIN, LIBRE KG 519 Presenta‘}'g;f:ta muslo
DE GLUTEN: SIN VALOR Pagina 7 de 19
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27 AVES; ESPECIE: PECHUGA DE POLLO, PRESENTACION: A GRANEL, KG 525 Presentacion x Kg x pieza
EVISCERADO: SIN MENUDOS, TIPO: PECHUGA DE POLLO entera fresco

Jg | CARNES; ESPECIE: CARNE VACUNA, CORTE: MILANESA NALGA, TIPO: o 450 Bifes de 200 grs
CARNE VACUNA aproximado

29 | CARNES; ESPECIE: VACUNA, CORTE: CUADRIL, TIPO: VACUNA KG 480 Prese”tacéonq:r;(g X pieza

20 \c///:ggﬁi; ESPECIE: VACUNA, CORTE: PICADA ESPECIAL, TIPO: KG 266 Presentacion x Kg

INDICAR MARCA COMERCIAL DE PRODUCTO COTIZADO POR ITEM. No indicar la marca
comercial del producto cotizado hara que la oferta formulada para el item en cuestidon se la considere

como que “NO SE AJUSTA A LO SOLICITADO” e _implicard la DESESTIMACION de la oferta.

Asimismo, la indicacion de mas de una marca comercial por item, implicara el analisis y evaluacion de

solamente la primera marca del detalle.

Los productos a proveer deberan ser de primera calidad vy responder a las especificaciones técnicas vy

caracteristicas solicitadas en forma integra.

FORMA DE ENTREGA: Libre de flete, acarreo y embalaje, como asi también, de todo riesgo de

pérdida o destruccion total o parcial, por causas ajenas a la Institucion.

PLAZO DE ENTREGA: Se realizaran entregas “segun Anexo II1”, en la cual para la lera entrega su

plazo de no podra ser superior a los cinco (05) dias habiles o el menor plazo ofertado y adjudicado;
las siguientes entregas deberan realizarse “segun Anexo IlII”. Todos los plazos contados a partir del
dia habil inmediato siguiente a la fecha de notificacibn de la respectiva Orden de Compra en el

domicilio especial electrénico constituido.

PLIEG-2025-01699080-CAT-DPCBS#MHOP
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PROVINCIA DE CATAMARCA
CONTRATACION DIRECTA DPCBS N°100-0137-CDI125
COMPULSA ABREVIADA POR MONTO

MODALIDAD: COMPRA DETERMINADA
EX-2025-01672965- -CAT-SCH#MHOP

ANEXO 11
CONDICIONES DE CALIDAD:

CARNES

La carne no debera presentar ninguna modificacién esencial en sus caracteristicas principales y

presentar color, olor y consistencia caracteristicos.
La carne fresca que ingrese al establecimiento debe mantenerse a una temperatura no mayor de 5° C.
Las carnes estaran limpias, exentas de piel y visceras.

La carne tiene que ser de color rojo brillante, de color oscuro no se aceptara ya que se deterioran mas

rapido.
Se debe indicar marca, origen o frigorifico de origen.

Todos los productos encuadrados en esta clasificacion deben ajustarse a la definicidn y requisitos, de
rotulado y embalaje, establecidos en el Capitulo VI (“alimentos carnes y afines”) del CODIGO
ALIMENTARIO ARGENTINO (C.A.A).

Las Carnes: Sin exceso de grasas, sin elementos extrafios y en 6ptimas condiciones de higiene.
Al momento de la provisién, los bienes deben ser del mismo frigorifico de origen que el ofertado.
AVES

La temperatura de la carne de pollo en el momento de Ila recepcidbn debera estar entre

-2° C y 2°C para las aves enfriadas y no debera ser mayor de -15° C para las aves congeladas.
Sus caracteres organolépticos (color, olor, aspecto y consistencia), deben ser caracteristicos.

El envase del POLLO trozado debera ofrecer garantias de seguridad en su cierre y cada unidad de

venta serda identificada adecuadamente.

Todos los productos encuadrados en esta clasificacion deben ajustarse a la definicidn y requisitos, de
rotulado y embalaje, establecidos en el Capitulo VI (“alimentos carnes y afines”) del CODIGO

ALIMENTARIO ARGENTINO (C.A.A).
Se debe indicar marca, origen o establecimiento de origen.
FRUTAS Y VERDURAS

Las frutas y verduras que ingresen al establecimiento deben ser de 1ra calidad, frescas,
limpias, enteras, maduras, en especial la papa debe venir sin exceso de tierra, lo mas limpia posible y

conservando sus caracteres organolépticos caracteristicos.

Uniformidad: tamafio, forma, color y madurez caracteristicos.

No debe tener ningun tipo de contaminacién fisica, quimica o biolégica.

Sanas, se excluyen en todos los casos los productos afectados por podredumbre o por alteraciones,

que le hagan impropio para el consumo. Exentas de olor y/o sabdPldaPaAaB25-01699080-CAT-DPCBS#MHOP
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En el caso de hortalizas de hojas debe estar verde, compacta, fresca (sin indicios de marchitez), limpia

y sin tejido oxidado ni hojas dafiadas por insectos u otros dafios.

La lechuga y cualquier otra hortaliza de hojas debe estar verde, compacta, fresca (sin

indicios de marchitez), limpia y sin tejido oxidado ni hojas dafiadas por insectos u otros dafos.
QUESOS, YOGURT, FIAMBRES Y HUEVOS

El queso fresco, fiambres y el yogurt deben conservarse durante el transporte hasta la recepciéon a una

temperatura no mayor de 5° C a los fines de mantener la cadena de frio, con un vencimiento minimo
de 90 dias.

En el caso de los huevos deben conservarse a una temperatura no mayor de 6° C, la cascara debe
estar integra, firme y limpia, presentado en cartones u otro embalaje que permita cuidar el producto o

cualquier rotura que pudiera darse en el traslado.

Se controlara el origen del producto alimenticio (ROTULADO), la presencia de la numeraciéon

correspondiente, RNE (Registro Nacional del Establecimiento), RNPA (Registro Nacional del Producto

Alimenticio) y numero de SENASA (para productos derivados de origen animal).

La fecha de elaboracion y vencimiento, teniendo en cuenta que el lapso de aptitud sea lo

suficientemente amplio.
PRODUCTOS PANIFICADOS

Se debe indicar marca, origen o establecimiento de origen.

PRESENTAR LA SIGUIENTE DOCUMENTACION:
Registro de habilitacibn bromatoldgica del establecimiento.

Habilitacion bromatolégica del vehiculo que transporta los alimentos. Debe venir en vehiculo
refrigerado aprobado por Senasa. El proveedor debe presentar la documentacion del vehiculo
habilitada.

1) Si el oferente posee transporte propio, deberd presentar CERTIFICADO DE TRANSPORTE
ALIMENTICIO expedido por el Dpto. de Bromatologia de la Provincia de Catamarca O HABILITACION
DE TRANSPORTE ALIMENTICIO segun normas SENASA o CERTIFICADO DE REGISTRO UNICO DE
TRANSPORTE ALIMENTICIO (RUTA), vigente, expedido por la Direccién Provincial de Salud y Medio
Ambiente (Categoria A).
2) Si el oferente no posee transporte propio, debera presentar ACTA CONVENIO, cuyas firmas deben
estar certificadas por Escribano Publico, en la cual se encuentre establecido el periodo de prestacion
del servicio y los datos del vehiculo a utilizar, junto con el CERTIFICADO DE TRANSPORTE
ALIMENTICIO expedido por el Dpto. de Bromatologia de la Provincia de Catamarca O HABILITACION
DE TRANSPORTE ALIMENTICIO segun normas SENASA o CERTIFICADO DE REGISTRO UNICO DE
TRANSPORTE ALIMENTICIO (RUTA), vigente, expedido por la Direccién Provincial de Salud y Medio
Ambiente (Categoria A).

Certificado de desinfeccidn del local, vigente. (Como minimo que incluya desinsectacion vy

desratizacion).

CARNET SANITARIO vigente del personal, emitido por la Direccién Centro Unico de Referencia de la
Provincia de Catamarca debidamente certificado por autoridad de Aplicacién o Escribano Publico; o
CARNET MANIPULADOR DE ALIMENTOS, vigente del personal, emitido a través del Sistema de
Informacidon Federal para la Gestiéon del Control de Alimentos (SIFEGA) refrendado por la Direccién de

PLIEG-2025-01699080-CAT-DPCBSEMHOP
Calidad Alimentaria del Ministerio de Salud de la Provincia de Catamarca, con el cdédigo QR
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perfectamente

legible y verificable.

Items: 1

Alimento: Pan tipo francés

Con la denominacion de Pan, Pan blanco, Pan francés, o Pan tipo francés, se entiende el producto obtenido por la
coccion de una masa hecha con harina, agua potable y sal en cantidad suficiente, amasada en forma mecanicay
fermentada por el agregado de masa agria y/o levaduras. Debe responder a las siguientes caracteristicas: miga porosa,
elastica y homogénea, corteza de color uniforme amarillo-dorado. Ser de olory sabor agradables. No debera contener
mas de 3,25% de cenizas totales calculadas sobre substancia seca. Este producto se rotulara: Pan, Panblanco, Pan
francés o Pan tipo francés.

Unidad: kg

Criterio de evaluacion:

Debera responder a las siguientes caracteristicas: miga porosa, elasticay homogénea, corteza de color uniforme
amarillo-dorado. Contenido en bolsa cristal de primer uso apta para alimentos

Ajustado al C.A.A Cap. IXArt: 726

Items: 2

Alimento: Pan Salvado

Con la denominacion de Pan negro o Pan integral, se entiende el producto obtenido por la coccion de una masa
elaborada en forma mecanicay fermentada por levadura y/o masa agria, que contiene partes iguales de harina triple
cero y harina integral, aguay sal. Este producto se rotulara: Pan negro o Panintegral.

Unidad: kg

Criterio de evaluacion: Presentacion segun variedad de tamario razonablemente uniforme. Contenido en bolsa cristal de
primer uso apta para alimentos

Ajustado al C.A.A Cap. IXArt: 735

Items: 3

Alimento: Acelga

Con el nombre de acelga, se entiende a las hojas (peciolos y lAminas) de Beta vulgaris subsp. cicla (L.) W. D. J. Koch.

Unidad: Atado x 500 gr

Criterio de evaluacion: La acelga sera fresca, con sus hojasy tallos en perfectas condiciones, sin estar marchitos ni
presentar partes putrefactas, con color caracteristico. Presentada en atado de 500 gr aproximadamente.

Ajustado al C.A.A Cap. XI Art: 849

Items: 4

Alimento: Ajo

Con el nombre de ajo, se designa al bulbo de Allium sativum L. entero, sano, limpioy en perfecto estado de
conservacion.

Unidad: Unidad

Criterio de evaluacion: El ajo debera ser entero, sano, limpio y en perfecto estado de conservacion, sin presencia de
brotes en su superficie. Peso aproximado por unidad de 70 gr.

Ajustado al C.A.A Cap. XI Art: 842

Items: 5

Alimento: Berenjena

Con el nombre de berenjena, se entiende al fruto del Solanum melongena L.

Unidad: kg

Criterio de evaluacion: Las berenjenas deberan ser enteras, en buen estado de conservacioén, de color violaceo
caracteristico, con cascara en buen estado y de color brillante, sin presentar partes podridas. Peso aproximado por
unidad de 200 gr.

Ajustado al C.A.A Cap. XI Art: 867

Items: 6

Alimento: Cebolla

Con el nombre de cebolla, se entiende al bulbo de Allium cepa L. entero, sano, lirids{er/fetrebitaiitkdddeA 1-DPCB
conservacion.

SHMHOP

Unidad: kg ]
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Criterio de evaluacion: La cebolla debera ser blanca (no morada), entera, sana, sin brotes ni raices, de olor
caracteristico, con sus capas limpias, sin presencia de moho.

Ajustado al C.A.A Cap. XI Art: 843

Items: 7

Alimento: Zanahoria

Con el nombre de zanahoria, se entiende a la raiz de Daucus carota L.

Unidad: kg

Criterio de evaluacion: Las zanahorias deberan ser sin brotes, de color uniforme, y practicamente limpias.

Ajustado al C.A.A Cap. XI Art: 825 - 841

Items: 8

Alimento: Morrén Rojo

Con el nombre de pimiento, se entiende al fruto de Capsicum annuum L.

Unidad: Kg

Criterio de evaluacion: El pimiento morrén rojo debera ser de la variedad dulce y no la picante, rojos, sin brotes,
limpios, sin partes putrefactas, redondeados y de color brillante. Peso aproximado por unidad de 200 gr.

Ajustado al C.A.A Cap. XI Art: 873

Items: 9

Alimento: Zapallito redondo

Con los nombres de zapallo y calabaza, se entiende a los frutos de: Cuclrbita maxima Duch., Cuclrbita pepo L.
Cucurbita moschata Duch, C. y Cuculrbita mixta Pangalo y otras del género cucurbita.

Unidad: kg

Criterio de evaluacion: El zapallito verde o zapallo redondo debera ser entero, limpios, en buen estado de conservacion,
color verde caracteristico. Peso aproximado por unidad de 250 gr.

Ajustado al C.A.A Cap. XI Art: 875

Items: 10

Alimento: Zapallo Anco

Con los nombres de zapallo y calabaza, se entiende a los frutos de: Cucurbita maxima Duch., Cucurbita pepo L.
Cucurbita moschata Duch, C. y Cuclrbita mixta Pangalo y otras del género cucurbita.

Unidad: kg

Criterio de evaluacion: El zapallo criollo debera presentarse limpio, sano, sin partes putrefactas, entero o fraccionado
debidamente.

Ajustado al C.A.A Cap. XI Art: 875

Items: 11

Alimento: Espinaca

Con el nombre de espinaca, se entiende a las hojas de Spinacea oleracea L.

Unidad: Atado

Criterio de evaluacion: La espinaca debera ser entera, con sus hojas en perfecto estado de conservacion, sin estar
marchitas, de color verde caracteristico, con sus tallos en buen estado, sin presentar partes putrefactas. Presentada en
atado de 250 gr aproximadamente.

Ajustado al C.A.A Cap. XI Art: 860

Items: 12

Alimento: Papa blanca

Con el nombre de papao patata, se entiende el tubérculo del Solanum tuberosum L. sanos, practicamente limpios, sin
brotes y mantenidos en lugares frescos, secos, aireados y al abrigo de la luz solar directa.

Unidad: Kg

Criterio de evaluacion:

Las papas deberan ser blancasy sin brotes, practicamente limpias (sin exceso de tierra), sin presencia de unidades
putrefactas y conservando sus caracteristicas organolépticas

Ajustado al C.A.A Cap. XI Art: 825 - 832

Items: 13

Pl IEC 202501690020 CAT-DPCR
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Alimento: Tomate redondo

SHMHOP

Con el nombre de tomate, se entiende al fruto de Lycopersicon esculentum Mill
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Unidad: Kg

Criterio de evaluacion: El tomate debera ser redondo, en buen estado de conservacion, color rojo caracteristico, con su
cascaraintacta y brillante, sin presentar partes putrefactas. Peso por unidad de 250 gr aproximadamente.

Ajustado al C.A.A Cap. XI Art: 874

Items: 14

Alimento: Banana

Se entiende por Fruta destinada al consumo, el fruto maduro procedente de la fructificacion de una planta sana. Fruta
Fresca: Es la que, habiendo alcanzado su madurez fisioldgica, de acuerdo al Art. 887 bis, presenta las caracteristicas
organolépticas adecuadas para su consumo al estado natural.

Unidad: Kg

Criterio de evaluacion: Deberan ser de tamafio mediano, color amarillo uniforme en su cascara, respondiendo a todas las
exigencias antes mencionadas. Se presentaran en contenedores aptosy en buenas condiciones.

Ajustado al C.A.A Cap. XI Art: 887- 888

Items: 15

Alimento: Manzana Red deliciosa

Se entiende por Fruta destinada al consumo, el fruto maduro procedente de la fructificacion de una planta sana. Fruta
Fresca: Es la que, habiendo alcanzado su madurez fisioldgica, de acuerdo al Art. 887 bis, presenta las caracteristicas
organolépticas adecuadas para su consumo al estado natural.

Unidad: Kg

Criterio de evaluacion: Deberan ser de tamafio mediano, color rojo en su cascara (“Red Elegida™), respondiendo a todas
las exigencias antes mencionadas. Se presentaran en contenedores aptos y en buenas condiciones. Peso por unidad de
250 gr aproximadamente.

Ajustado al C.A.A Cap. XI Art: 887-888

Items: 16

Alimento: Pera amarilla

Se entiende por Fruta destinada al consumo, el fruto maduro procedente de la fructificacion de una planta sana. Fruta
Fresca: Es la que, habiendo alcanzado su madurez fisioldgica, de acuerdo al Art. 887 bis, presenta las caracteristicas
organolépticas adecuadas para su consumo al estado natural.

Unidad: Kg

Criterio de evaluacion: Deberan de tamafio mediano, color uniforme en su cascara, respondiendo a todas las exigencias
antes mencionadas en este pliego respecto a la calidad general de las frutas. Se presentardn en contenedores aptos y en
buenas condiciones, sin estar demasiadas maduras ni presentar partes de avanzada madurez en su superficie

Ajustado al C.A.A Cap. XI Art: 887-888

Items: 17

Alimento: Naranja

Se entiende por Fruta destinada al consumo, el fruto maduro procedente de la fructificacion de una planta sana. Fruta
Fresca: Es la que, habiendo alcanzado su madurez fisioldgica, de acuerdo al Art. 887 bis, presenta las caracteristicas
organolépticas adecuadas para su consumo al estado natural.

Unidad: Kg

Criterio de evaluacion: En el caso de las Naranjas seran de “ombligo” de tamafio mediano, de sabor agradable y no
demasiado acida/amarga, de color naranja uniforme en su céscara (queda prohibida la coloracién superficial de con
sustancias colorantes de cualquier naturaleza), respondiendo a todas las exigencias antes mencionadas. Se presentaran
en contenedores aptos y en buenas condiciones.

Ajustado al C.A.A Cap. XI Art: 887- 888

Items: 18

Alimento: Huevo

Con la designacion general de Huevos, sélo podran expenderse los huevos frescos de gallina.

Cuando se trate de huevos de otras especies debera aclararse la especie de la que proviene.

Se entiende por Huevo fresco al no fecundado (proveniente de gallinas que no han sido inseminadas de forma natural o
artificial) y que no ha sido sometido a ningln procedimiento de conservacion. No podra ser denominado huevo fresco el
huevo que haya sido sometido intencionalmente a temperaturas inferiores a los 8 grados centigrados.

Se entiende por Huevo inepto para todo uso, aquél que excede las condiciones exigidas para la categoria anterior o que
presente algunas de las siguientes alteraciones: a) Todo tipo de putrefaccion. b) Uniformemente hemorréagicos. c¢)
Mohosos. d) Con embrion en franco desarrollo. e) Cuando el contenido se halle parcialmente deshidratado. f) Con
manchas de origen microbiano o parasitario. g) Cuerpos extrafios. Los huevos declarados ineptos para todo uso se
inutilizaran inmediatamente en presencia de personal de la Inspeccién Oficial con desnaturalizantes contemplados en
este Cadigo.

Fnidac: Maple x 30 unidaces PLIEG-2025-01699080-CAT-DPCB
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Criterio de evaluacion: Se presentaran por cartéon (30 unidades por carton)

Ajustado al C.A.A Cap. VI Art: 258-491- 492- 496 o
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Items: 19

Alimento: Zapallo criollo

Con los nombres de zapallo y calabaza, se entiende a los frutos de: Cucurbita maxima Duch., Cucurbita pepo L.
Cucurbita moschata Duch, C. y Cucurbita mixta Pangalo y otras del género cucurbita.”

Unidad: Kg

Criterio de evaluacion: El zapallo criollo debera presentarse limpio, sano, sin partes putrefactas, entero o fraccionado
debidamente.

Ajustado al C.A.A Cap. XI Art: 875

Items: 20

Alimento: Chaucha

Con el nombre de chaucha, se entiende al fruto inmaduro con sus semillas en incipiente estado de desarrollo de
Phaseolus vulgaris L.” Las chauchas deberan ser frescas, enteras, no abiertas ni partidas, en buen estado de
conservacion.

Unidad: kg

Criterio de evaluacion: Las chauchas seran frescas, enteras, no abiertas ni partidas, en buen estado de conservacion.

Ajustado al C.A.A Cap. XI Art: 868

Items: 21

Alimento: Yogurt entero bebible de frutilla

Se entiende por Yogur o Yoghurt o logurte, en adelante Yogur, el producto incluido en la definicion 1) cuya fermentacion
se realiza con cultivos protosimbiéticos de Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus y Streptococcus salivarius subsp.
thermophilus a los que en forma complementaria pueden acompafar otras bacterias acidolacticas que, por su actividad,
contribuyen a la determinacion de las caracteristicas del producto terminado.

Unidad: Sachet x 1 litro

Criterio de evaluacion:

Se presentara en envase de plastico tipo “sachet” conteniendo 1 litro, sera de sabor frutilla, estara en perfecto estado de
conservacion, sin haber cortado la cadena de frio, y sin presentar gases en su interior. El sabor y aroma seran
agradables y caracteristicos del producto, ligeramente acido, de color uniforme, liquido. Debera ser estrictamente
“yogurt” y NO “Alimento a base de yogurt o alimento lacteo a base de yogurt”.

Ajustado al C.A.A Cap. VIII Art: 576

Items: 22

Alimento: Yogurt entero bebible de vainilla

Se entiende por Yogur o Yoghurt o logurte, en adelante Yogur, el producto incluido en la definicion 1) cuya fermentacion
se realiza con cultivos protosimbiéticos de Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus y Streptococcus salivarius subsp.
thermophilus a los que en forma complementaria pueden acompafar otras bacterias acidolacticas que, por su actividad,
contribuyena la determinacién de las caracteristicas del producto terminado.

Unidad: Sachet x 1 litro

Criterio de evaluacion: Se presentara en envase de plastico tipo “sachet” conteniendo 1 litro, sera de sabor vainilla,
estara en perfecto estado de conservacion, sin haber cortado la cadena de frio, y sin presentar gases en su interior. El
sabor y aroma seran agradables y caracteristicos del producto, ligeramente acido, de color uniforme, liquido. Debera ser
estrictamente “yogurt” y NO “Alimento a base de yogurt o alimento lacteo a base de yogurt”.

Ajustado al C.A.A Cap. VIII Art: 576

Items: 23

Alimento: Queso cremoso

Con la denominacion de Queso Cremoso, se entiende el producto de altay muy alta humedad, elaborado con leche
entera o leche estandarizada, con o sin el agregado de crema, acidificada por cultivo de bacterias lacticas y coagulada
por cuajo y/o enzimas especificas. Debera cumplir con las siguientes exigencias: a. Masa: cruda, moldeada, refrigerada,
salada y madurada en frio. b. Pasta: blanda, cerrada, algo elasticay grasosa; sabor dulce caracteristico, ligeramente
acido; aroma suave y agradable; color blanco amarillento uniforme. c. Contenido de grasas en el extracto seco, min.
50,0%. d. Corteza: entera, lisa o ligeramente rugosa, de consistencia adecuada. e. Forma: cilindrica achatada o
paralelepipeda. f. Tiempo de maduracion y peso: Min. 20 dias, para los que pesan menos de 2,5 kg. Min. 30 dias, para
los que pesan 2,5 a 5,0 kg. g. El rotulado debera efectuarse en conformidad con las exigencias establecidas en el
presente Cdadigo. Este producto se rotulara: "Queso Cremoso.

Unidad: Horma x 4kg

Criterio de evaluacion:Deberéa presentar queso fresco o cremoso de pasta blanda, sabor suave, maduracion minima 15
dias, con un peso aproximado por unidad hasta 4 kilogramos.

Envase: envuelto en papel impermeable original, secundario en cajas de cartdn, con rétulo incluyendo fecha de
elaboraciéon y vencimiento, R.N.E y R.N.P.A.

Ajustado al C.A.A Cap. VIII Art: 621-622 PLTEG-Z2025-ULoY9UsU-CA T-DFCB
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Alimento: Queso tybo

Con el nombre de Queso Tybo se entiende el queso madurado que se obtiene por coagulacion de la leche por medio del
cuajo y/u otras enzimas coagulantes apropiadas, complementada o no por la accion de bacterias lacticas especificas.

Unidad: kg

Criterio de evaluacion: Los quesos deberan acondicionarse en envases o envolturas, con recubrimientos adheridos o no,
bromatolégicamente aptos de conformidad con el presente Cédigo, con o sin vacio.

Ajustado al C.A.A Cap. VIII Art: 633

Items: 25

Alimento: Jamoén cocido

Se entiende por Jamon Cocido, una salazén preparada con pernil de cerdo, con o sin hueso, y sometido a la coccion con
o sin aditivos autorizados.

El jamon cocido deberé responder a las siguientes exigencias:

= No tener proteinas agregadas ni otros extensores.

« Hidratos de carbonos totales maximo: 1,5 % expresado como glucosa.

* Relacion Humedad/Proteinas: 4,65.

« Reaccion de almidon negativa

= Sélo podran utilizarse los aditivos que estan permitidos por este Codigo para salazones
cocidas.

Estos productos tendran como méaximo 1136 mg de sodio/100 g de producto.”

Unidad: kg

Criterio de evaluacion: Tendra un color caracteristico, con presencia de las betas propias de la carne en su interior,
magro, de sabor agradable, no rancio ni con malos olores. Correctamente envasado

Ajustado al C.A.A Cap. VI Art: 294

Items: 26

Alimento: Pata Muslo

Con la denominacidn genérica de carne, se entiende la parte comestible de los musculos de vacunos, bubalinos,
porcinos, ovinos, caprinos, llamas, conejos domeésticos, nutrias de criadero, pollos, pollas, gallos, gallinas, pavitos,
pavitas, pavos, pavas, patos domeésticos, gansos domésticos y codornices, declarados aptos para la alimentacion
humana por la inspeccién veterinaria oficial antes y después de la faena.

Unidad: kg

Criterio de evaluacion: La carne sera limpia, sana, debidamente preparada. Las aves para el consumo se presentaran
desplumadasy evisceradas. Se presentaran en piezas enterasy frescas (no debe venir congelado)

Ajustado al C.A.A Cap. VI Art: 247-248- 256

Items: 27

Alimento: Pechuga de pollo

Con la denominacidn genérica de carne, se entiende la parte comestible de los musculos de vacunos, bubalinos,
porcinos, ovinos, caprinos, llamas, conejos domeésticos, nutrias de criadero, pollos, pollas, gallos, gallinas, pavitos,
pavitas, pavos, pavas, patos domeésticos, gansos domésticos y codornices, declarados aptos para la alimentacion
humana por la inspeccién veterinaria oficial antes y después de la faena.

Unidad: Kg

Criterio de evaluacion: La carne sera limpia, sana, debidamente preparada. Las aves para el consumo se presentaran
desplumadasy evisceradas. Se presentaran en piezas enterasy frescas (no debe venir congelado)

Ajustado al C.A.A Cap. VI Art: 247-248- 256

Items: 28

Alimento: Milanesa de nalga

Con la denominacidn genérica de carne, se entiende la parte comestible de los musculos de vacunos, bubalinos,
porcinos, ovinos, caprinos, llamas, conejos domeésticos, nutrias de criadero, pollos, pollas, gallos, gallinas, pavitos,
pavitas, pavos, pavas, patos domeésticos, gansos domeésticos y codornices, declarados aptos para la alimentacion
humana por la inspeccién veterinaria oficial antes y después de la faena.

Unidad: Kg

Criterio de evaluacion: Debera presentar carne de vaca apta para el consumo dividida en bifes de 200 gr cada uno
aproximadamente, sin contener grandes cantidades de grasa.

Ajustado al C.A.A Cap. VI Art: 247-248- 256

Items: 29

Alimento: Cuadril

Con la denominacion genérica de carne, se entiende la parte comestible de los mcHRG IRO251NGI00BALMA.T-DPCB

porcinos, ovinos, caprinos, llamas, conejos domésticos, nutrias de
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criadero, pollos, pollas, gallos, gallinas, pavitos, pavitas, pavos, pavas, patos domeésticos, gansos domeésticos y
codornices, declarados aptos para la alimentacion humana por la inspeccion vete [pfgiigQfigjajani@gs y después de la




faena.

Unidad: kg

Criterio de evaluacion: Debera presentar carne de vaca apta para el consumo en pieza entera, sin contener grandes
cantidades de grasa, proveniente de novillos de primera calidad correspondientes a tipificacion J, U, U2; - grasa visible
maxima 5%; sin machucones, coagulos, bien prolijos, sin colgajos; temperatura en el momento de la entrega -1 a +3°
C; entrega en transporte refrigerado habilitado para tal fin con certificado de SENASA por cada camién entregado.

Ajustado al C.A.A Cap. VI Art: 247-248-256

Items: 30

Alimento: Picada especial

Con la denominacién genérica de carne, se entiende la parte comestible de los musculos de vacunos, bubalinos,
porcinos, ovinos, caprinos, llamas, conejos domeésticos, nutrias de criadero, pollos, pollas, gallos, gallinas, pavitos,
pavitas, pavos, pavas, patos domeésticos, gansos domeésticos y codornices, declarados aptos para la alimentacion
humana por la inspeccidon veterinaria oficial antes y después de la faena.

Unidad: Kg

Criterio de evaluacion: Seré carne dividida finamente por procedimientos mecénicosy sin aditivo alguno. Ser4 carne
blanda especial picada o procesada mecanicamente, conteniendo minimas cantidades de grasa. Aquella carne picada que
exceda la cantidad de grasa, no se recibira, solicitando cambiar la calidad de la misma.

Ajustado al C.A.A Cap. VI Art: 247-248-256

PLIEG-2025-01699080-CAT-DPCBS#MHOP
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PROVINCIA DE CATAMARCA

CONTRATACION DIRECTA DPCBS N°100-0137-CDI25
COMPULSA ABREVIADA POR MONTO
MODALIDAD: COMPRA DETERMINADA

EX-2025-01672965- -CAT-SC#MHOP

ANEXO 111
CUADRO DE LUGARES Y DETALLE DE ENTREGAS

INSTITUCION DOMICILIO
CDI CASA CUNA CASEROS N° 1050
CENTRO DE CONTENCION HUAINA HUASI PASAJE HERNANDO DE PEDRAZA S/N°
CENTRO DE CONTENCION SIPAS HUASI PASAJE LOS AGUEROS S/N° - VILLA PARQUE CHACABUCO
CENTRO DE CONTENCION SANTA ROSA MANUEL DE ZALAZAR S/N°
RESIDENCIA DE ADULTOS MAYORES AVENIDA BELGRANO N° 750

ENTREGA DIARIA

CDI | CENTRO|CENTRO| CENTRO | ADULTOS | TOTAL| TOTAL | TOTAL
ITEM DESCRIPCION CASA | HUAINA [ SIPAS | SANTA | MAYORES| POR POR POR
CUNA | HUASI | HUASI ROSA FME DIA [SEMANA| MES

TOTAL
TRIMESTRAL

PANES; TIPO: FRANCES,

PRESENTACION: GRANEL 3 5 5 s ° 25 175 700 2100

PANES; TIPO: HARINA DE
2 TRIGO CON SALVADO, 3 3 3 2 8 19 133 532 1596
PRESENTACION: GRANEL

ENTREGA SEMANAL

CDlI CENTRO | CENTRO | CENTRO | ADULTOS | TOTAL | TOTAL
ITEM DESCRIPCION CASA [ HUAINA | SIPAS | SANTA [ MAYORES POR POR
CUNA [ HUASI HUASI ROSA FME SEMANA MES

TOTAL
TRIMESTRAL

VERDURAS Y HORTALIZAS;
VARIEDAD: ACELGA, ESTADO:
EN HOJA, PRESENTACION:
ATADO, PESO: SIN VALOR

8 10 10 8 18 54 216 648

VERDURAS Y HORTALIZAS;
ESTADO: NATURAL, PESO: SIN
VALOR, VARIEDAD: AJO,
PRESENTACION: UNIDAD

5 5 5 3 8 26 104 312

VERDURAS Y HORTALIZAS;
VARIEDAD: BERENJENA,
5 ESTADO: NATURAL, 3 5 5 2 8 23 92 276
PRESENTACION: GRANEL, PESO:
SIN VALOR

VERDURAS Y HORTALIZAS;
VARIEDAD: CEBOLLA, ESTADO:
NATURAL, PRESENTACION:
GRANEL, PESO: SIN VALOR

12 16 16 10 22 76 304 912

VERDURAS Y HORTALIZAS;

PRESENTACION: GRANEL,

7 VARIEDAD: ZANAHORIA, 7 10 10 5 23 55 220 660

ESTADO: NATURAL, PESO: SIN
VALOR

VERDURAS Y HORTALIZAS;

VARIEDAD: MORRON ROJO,

8 ESTADO: NATURAL, 5 8 8 3 15 39 156 468

PRESENTACION: GRANEL, PESO:
SIN VALOR

VERDURAS Y HORTALIZAS;
ESTADO: NATURAL, PESO: SIN
9 [ VALOR, VARIEDAD: ZAPALLITO 10 15 15 10 30 80 320 960
REDONDO, PRESENTACION:

GRANEL

VERDURAS Y HORTALIZAS;
ESTADO: NATURAL, VARIEDAD:
ZAPALLO ANCO, PRESENTACION:

GRANEL, PESO: SIN VALOR

10 8 8 8 5 13 42 168 504

VERDURAS Y HORTALIZAS;
VARIEDAD: ESPINACA,
11 PRESENTACION: ATADO, 10 10 10 8 28 66 264 792
ESTADO: NATURAL, PESO: SIN
VALOR

VERDURAS Y HORTALIZAS;
ESTADO: NATURAL,

12 PRESENTACION: GRANEL, 15 20 20 10 40 105 420 1260

VARIEDAD: PAPA BLANCA,
PESO: SIN VALOR

PLIEG-2025-01699080-CAT-DPCBS#MHOP
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VERDURAS Y HORTALIZAS;
VARIEDAD: TOMATE REDONDO,
13 ESTADO: NATURAL, 10 13 13 8 25 69 276 828
PRESENTACION: GRANEL, PESO:

SIN VALOR

FRUTAS; VARIEDAD: BANANA,
ESTADO: NATURAL,
PRESENTACION: GRANEL, PESO:
SIN VALOR

14 6 10 10 5 18 49 196 588

FRUTAS; VARIEDAD: MANZANA
RED DELICIOSA, ESTADO:
NATURAL, PRESENTACION:
GRANEL, PESO: SIN VALOR

15 6 9 9 5 18 47 188 564

FRUTAS; VARIEDAD: PERA
AMARILLA, PRESENTACION:
GRANEL, ESTADO: NATURAL,

PESO: SIN VALOR

16 6 9 9 5 18 47 188 564

FRUTAS; ESTADO: NATURAL,
VARIEDAD: NARANJA ESPECIAL,
PRESENTACION: A GRANEL,
PESO: SIN VALOR

17 10 10 10 5 25 60 240 720

HUEVO DE GALLINA; TAMANO:
18 GRANDE, COLOR: COLOR, 6 6 6 3 10 31 124 372
PRESENTACION: 30 UN

VERDURAS Y HORTALIZAS;
ESTADO: NATURAL,
19 | PRESENTACION: GRANEL, PESO: 10 11 11 5 30 67 268 804
SIN VALOR, VARIEDAD:
ZAPALLO CRIOLLO

VERDURAS Y HORTALIZAS;
VARIEDAD: CHAUCHA,
20 PRESENTACION: GRANEL, 1 2 2 1 4 10 40 120
ESTADO: NATURAL, PESO: SIN
VALOR

ENTREGA MENSUAL

CDI CENTRO | CENTRO | CENTRO | ADULTOS | TOTAL
ITEM DESCRIPCION CASA | HUAINA | SIPAS SANTA [ MAYORES POR
CUNA HUASI HUASI ROSA FME MES

TOTAL
TRIMESTRAL

YOGHURT; CAPACIDAD: 1 L, SABOR:
FRUTILLA, TIPO: ENTERO, ENVASE:
21 SACHET, AGREGADO: SIN VALOR, 20 30 30 10 70 160 480
CONSISTENCIA: BEBIBLE,
PRESENTACION: SACHET X 1 L

YOGHURT; SABOR: VAINILLA,
ENVASE: SACHET, AGREGADO: SIN
22 VALOR, CONSISTENCIA: BEBIBLE, 20 30 30 10 70 160 480
PRESENTACION: SACHET X 1L,
CAPACIDAD: 1L, TIPO: ENTERO

QUESOS; TIPO: CREMOSO,
PRESENTACION: ENVASE X 4 Kg,
ELEM. TRANSPORTE: SIN, MATERIAL
23 | ELEM. TRANSPORTE: SIN, MATERIAL 3 3 3 1 4 14 42
ENVASE: BOLSA TERMOCONTRAIBLE,
CERTIFICADO FORESTAL (GFS): SIN,
LIBRE DE GLUTEN: SlI

QUESOS; TIPO: TYBO,
PRESENTACION: ENVASE X 1 Kg,
ELEM. TRANSPORTE: SIN, MATERIAL
24 | ELEM. TRANSPORTE: SIN, MATERIAL 3 3 3 1 3 13,0 39
ENVASE: POLIESTIRENO,
CERTIFICADO FORESTAL (GFS): SIN,
LIBRE DE GLUTEN: SI

FIAMBRES; TIPO: JAMON COCIDO,

25 PRESENTACION: AL PESO

AVES; TIPO: POLLO, PRESENTACION:

PATA MUSLO, EVISCERADO: SI, ELEM.

26 | TRANSPORTE: SIN, MATERIAL ELEM. 36 35 24 8 70 173 519

TRANSPORTE: SIN, LIBRE DE GLUTEN:
SIN VALOR

AVES; ESPECIE: PECHUGA DE POLLO,
PRESENTACION: A GRANEL,
EVISCERADO: SIN MENUDOS, TIPO:
PECHUGA DE POLLO

27 30 35 40 10 60 175 525

CARNES; ESPECIE: CARNE VACUNA,
28 CORTE: MILANESA NALGA, TIPO: 25 30 35 10 60 160 480
CARNE VACUNA

CARNES; ESPECIE: VACUNA, CORTE:

CUADRIL, TIPO: VACUNA 35 25 30 10 60 160 480

29

CARNES; ESPECIE: VACUNA, CORTE:

PICADA ESPECIAL, TIPO: VACUNA 0 24 30 8 60 122 366

30

PLIEG-2025-01699080-CAT-DPCBS#MHOP
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PROVINCIA DE CATAMARCA

CONTRATACION DIRECTA DPCBS N°100-0137-CDI25
COMPULSA ABREVIADA POR MONTO
MODALIDAD: COMPRA DETERMINADA
EX-2025-01672965- -CAT-SC#MHOP

ANEXO 1V
DECLARACION JURADA DE INEXISTENCIA DE CAUSALES DE INHIBICION, DE DOMICILIO y DE

FUERO

SAN FERNANDO DEL VALLE DE CATAMARCA, .. e e

Declaramos bajo juramento que la Empresa:

1. No se encuentra inhibida para disponer y gravar bienes registrables; ni en Concurso Preventivo,

Quiebra o Liquidacion.

2. Asimismo, manifiesto en caracter de declaracidon jurada, de no estar incurso en ninguna de las
causales de inhabilidad para contratar con la Provincia, ni suspendido en el Registro de Proveedores
del Estado Provincial para contratar con la provincia, conforme a la normativa vigente.

3. Para todas las cuestiones judiciales, nos sometemos a los tribunales ordinarios de la Provincia de
Catamarca, con renuncia expresa a cualquier otro fuero o jurisdiccion. Para ello, deberemos agotar
los reclamos de la via administrativa.

Manifiesto:

®  Domicilio Real:

=  Domicilio Comercial:

=  Domicilio Especial Electrénico:

(Recordar que el mismo debe coincidir con el informado en la plataforma del

Sistema Compr.ar, caso contrario actualizar el mismo)

Firma del oferente: .......cccoociiiiiie e

ACIaracCioN: ...

PLIEG-2025-01699080-CAT-DPCBS#MHOP
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Gobierno de Catamarca
2025

Hoja Adicional de Firmas
Pliego Bases Cond Part

Numero: PLIEG-2025-01699080-CAT-DPCBS#¥MHOP

SAN FERNANDO DEL VALLE DE CATAMARCA, CATAMARCA
Lunes 18 de Agosto de 2025

Referencia: Bases de Condiciones - 100-0137-CDI25

El documento fue importado por el sistema GEDO con un total de 19 pagina/s.

Digitally signed by GDECatamarca

DN: cn=GDECatamarca, c=AR, o=Tesoreria General de la Provincia, ou=Secretaria de
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Direccion Provincial de Contrataciones de Bienesy Servicios - Secretariade
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Digitally signed by GDECatamarca

DN: cn=GDECatamarca, c=AR, o=Tesoreria
General de la Provincia, ou=Secretaria de
Modernizacion, serialNumber=CUIT 30636511354
Date: 2025.08.18 10:41:11 -03'00"



	Pagina_1: Página 1 de 19
	Pagina_2: Página 2 de 19
	Pagina_3: Página 3 de 19
	Pagina_4: Página 4 de 19
	Pagina_5: Página 5 de 19
	Pagina_6: Página 6 de 19
	Pagina_7: Página 7 de 19
	Pagina_8: Página 8 de 19
	numero_documento: PLIEG-2025-01699080-CAT-DPCBS#MHOP
		2025-08-18T10:41:09-0300
	GDECatamarca


	Numero_18: PLIEG-2025-01699080-CAT-DPCBS#MHOP
	Numero_19: PLIEG-2025-01699080-CAT-DPCBS#MHOP
	reparticion_0: Dirección Provincial de Contrataciones de Bienes y Servicios - Secretaria de Compras - MHOP
Ministerio de Hacienda y Obra Pública
	Numero_16: PLIEG-2025-01699080-CAT-DPCBS#MHOP
	Numero_17: PLIEG-2025-01699080-CAT-DPCBS#MHOP
	Numero_14: PLIEG-2025-01699080-CAT-DPCBS#MHOP
	Numero_15: PLIEG-2025-01699080-CAT-DPCBS#MHOP
	Numero_12: PLIEG-2025-01699080-CAT-DPCBS#MHOP
	localidad: SAN FERNANDO DEL VALLE DE CATAMARCA, CATAMARCA
	Numero_13: PLIEG-2025-01699080-CAT-DPCBS#MHOP
		2025-08-18T10:41:11-0300
	GDECatamarca


	Numero_10: PLIEG-2025-01699080-CAT-DPCBS#MHOP
	Numero_11: PLIEG-2025-01699080-CAT-DPCBS#MHOP
	Pagina_18: Página 18 de 19
	Pagina_19: Página 19 de 19
	Pagina_16: Página 16 de 19
	Pagina_17: Página 17 de 19
	Pagina_14: Página 14 de 19
	Pagina_15: Página 15 de 19
	Pagina_12: Página 12 de 19
	Pagina_13: Página 13 de 19
	Pagina_10: Página 10 de 19
	Pagina_11: Página 11 de 19
	Numero_4: PLIEG-2025-01699080-CAT-DPCBS#MHOP
	cargo_0: Director Provincial
	Numero_3: PLIEG-2025-01699080-CAT-DPCBS#MHOP
	Numero_6: PLIEG-2025-01699080-CAT-DPCBS#MHOP
	Numero_5: PLIEG-2025-01699080-CAT-DPCBS#MHOP
	Numero_8: PLIEG-2025-01699080-CAT-DPCBS#MHOP
	Numero_7: PLIEG-2025-01699080-CAT-DPCBS#MHOP
	Numero_9: PLIEG-2025-01699080-CAT-DPCBS#MHOP
	fecha: Lunes 18 de Agosto de 2025
	Numero_2: PLIEG-2025-01699080-CAT-DPCBS#MHOP
	Numero_1: PLIEG-2025-01699080-CAT-DPCBS#MHOP
	Pagina_9: Página 9 de 19
	usuario_0: Victor Vega


