PROVINCIA DE CATAMARCA
CONTRATACION DIRECTA N°100-0054-CD125
COMPULSA ABREVIADA POR MONTO
MODALIDAD: COMPRA DETERMINADA
EX-2025-00572047- -CAT-DPCBS#MEC
BASES DE CONTRATACION
APROBADO POR: RESOL-2025-76-CAT-SCA#MEC

JURISDICCION LICITANTE:

JURISDICCION: MINISTERIO DE ECONOMIA

UNIDAD LICITANTE (U.L.): SECRETARIA DE COMPRAS Y ABASTECIMIENTO

CUIT N° 30-71642193-3

DOMICILIO FISICO U.L.: PABELLON 21 CAPE - S.F.V. CATAMARCA (C.P. 4700)
DOMICILIO ESPECIAL ELECTRONICO U.L.: contrataciones.scya@catamarca.gov.ar

UNIDAD SOLICITANTE

JURISDICCION: MINISTERIO DE DESARROLLO SOCIAL

UNIDAD SOLICITANTE: SECRETARIA DE FAMILIA DEL MINISTERIO DE DESARROLLO SOCIAL

SERVICIO ADMINISTRATIVO FINANCIERO (S.A.F.) N° 25

CUIT S.A.F. N° 30-66810566-8

DOMICILIO FISICO S.A.F.: AV. REPUBLICA DE VENEZUELA S/N° - C.A.P.E. - PABELLON N°25, SAN FDO. DEL
VALLE DE CATAMARCA (CP 4700)

DOMICILIO ESPECIAL ELECTRONICO S.A.F.: dpgarh.mds@gmail.com

ARTICULO 1° ENCUADRE LEGAL: La presente Contratacion se regira por, las disposiciones de la Ley

N° 4938 que establece y regula la Administracién Financiera, las Contrataciones, la Administracion
de los Bienes y los Sistemas de Control del Sector Publico Provincial, el Anexo | —Reglamento Parcial
N° 2 de la Ley 4938— Decreto Acuerdo N° 1127/2020 y sus modificatorios, Ley N° 5038 “Compre y
Contrate Preferentemente Catamarquefio” y sus Decretos Reglamentarios N© 1122/01 y N© 445/02,
por las disposiciones del Pliego Unico de Bases y Condiciones Generales aprobado por Resolucion
RESOL-2020-28-E-CAT-CGP#MHF y por la presente Base de Contratacion. Normativas a las que el
oferente con la presentacion de su propuesta, implica que las conoce, acepta y se somete a ellas.

La presentacion de propuestas sin observaciones a la presente Base, implica su conocimiento,
aceptacion y sometimiento a todas sus disposiciones. Igual tratamiento corresponde asignar en

aquellos casos en que no se acomparien las bases a la propuesta o que aquellas no sean rubricadas.

ARTICULO 2° OBJETO DE LA CONTRATACION: La presente Contratacion Directa tiene por objeto la

“ADQUISICION DE ALIMENTOS PERECEDEROS PARA LAS INSTITUCIONES DEPENDIENTES
DE LA SECRETARIA DE FAMILIA DEL MINISTERIO DE DESARROLLO SOCIAL”, segun el
ANEXO 1 de Bases de la Contratacion cargada al N© PROCESO 100-0054-CDI125, cuya publicacion

y difusién se realiza en el sistema COMPR.AR en el sitio web http://comprar.catamarca.gob.ar-.

ARTICULO 3° MODALIDAD DE LA CONTRATACION: La presente Contratacién Directa por Compulsa
Abreviada, articulo 98 de la Ley N°4938, se regira bajo la modalidad “Compra Determinada”,
conforme lo establecen los articulos 22° c) y 25° del Anexo | -Reglamento Parcial N°2 de la Ley
4938- del Decreto Acuerdo N°1127/20 y sus modificatorias.

ARTICULO 4° PRESUPUESTO OFICIAL: El presupuesto oficial de la presente contratacion es de
PESOS TREINTA Y TRES MILLONES NOVECIENTOS SETENTA Y OCHO MIL TRESCIENTOS

OCHENTA Y OCHO CON 80/100 ($33.978.388,80). PL | EG.2025-0060844 L. CAT-DPCBSEMEC
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ARTICULO 5° FORMA DE COTIZACION: Los proveedores deberan ofertar en moneda de curso legal

en nuestro pais. La forma de cotizar sera por item o rengldén, o parte de éste. Se entenderd implicita
la posibilidad de presentar ofertas parciales. Los precios establecidos en las propuestas seran
invariables. El precio cotizado seré el precio final que deba pagar el organismo contratante por todo

concepto.

ARTICULO 6° FORMA DE PRESENTACION DE PROPUESTAS: Las ofertas deberan ser presentadas

hasta el dia y hora que se determine por acto administrativo de autoridad competente en la
convocatoria que se publica a través del sistema COMPR.AR, utilizando el formulario electrénico que
suministra el mismo, debiendo cumplir con todos los requerimientos de la presente Base de
Contratacién, acompafando la documentacion que la integre en soporte electrénico. Para el caso en
que en los pliegos se solicite algun requisito que sélo sea posible efectuar en forma material, como la
presentacion de documentos que por sus caracteristicas deban ser presentados en soporte papel,
estos seran individualizados en la oferta y presentados en la Secretaria de Compras y

Abastecimiento, con domicilio en Avda. Republica de Venezuela S/N°- Centro Administrativo del Poder
Ejecutivo (CAPE)- Pabellén 21, Hall Central, dentro de los dos (2) dias siguientes a la apertura de ofertas

de 8:00 a 13:00 horas.

ARTICULO 7° RECEPCION Y CONTENIDO DE LAS OFERTAS: Las ofertas deben cumplir con los

siguientes requerimientos, acomparfiando la documentacion que la integre en soporte electrénico:

a) Declaracion Jurada de sometimiento expreso a la jurisdiccion de los Tribunales Ordinarios de la
Provincia de Catamarca con renuncia expresa al Fuero Federal y a cualquier otro fuero que
pudiere corresponder, para la resolucion de controversias motivadas por el contrato en cualquiera
de sus etapas (ANEXO 1V).

b) Declaracion Jurada del oferente, de no encontrarse incurso de ninguna de las causales de
inhabilidad ni suspendido en el Registro de Proveedores del Estado Provincial para contratar con la
provincia (ANEXO 1V).

c) No obligatorio: Para gozar de los beneficios de la Ley N° 5038 “Compre y Contrate
Preferentemente Catamarquefio” y sus Decretos Acuerdos Reglamentarios N° 1122/01 y N°
445/02, certificados emitidos por: Direccidn Provincial de Comercio y Direccion de Inspeccion
Laboral. En caso de presentarse copias de los mencionados certificados, las mismas deberan estar

certificadas por Escribano Publico o por Autoridad de Aplicacion.

ARTICULO 8° INSCRIPCION O EMPADRONAMIENTO: El oferente deberd estar Inscripto o

Empadronado en el Registro de Proveedores del Estado Provincial en el rubro que corresponda con el
objeto de la presente contratacién. La Comisidon Evaluadora, verificard la vigencia y validez del
estado de Inscripcién en el Registro de Proveedores del Estado Provincial, corroborandola con
Contaduria General de la Provincia, verificard la documentacién societaria y firmantes autorizados.

Si el oferente no estuviera inscripto o empadronado, la sola presentacién de ofertas, implicara la
solicitud de Inscripcién en el Registro de Proveedores. Debiendo construir un domicilio electrénico
especial en la respectiva oferta. El oferente deberd completar la documentacion pertinente, dentro de
los cinco (5) dias corridos posteriores a la fecha de Apertura de las propuestas. Si el oferente no

cumpliera se tendré la oferta por no presentada.

ARTICULO 9° MANTENIMIENTO DE LA OFERTA: Los Oferentes estan obligados a mantener sus

ofertas por un plazo no inferior a cuarenta (40) dias habiles contados a partir del dia de la
apertura. El plazo otorgado por el oferente debera especificarse en la oferta, caso contrario se
considerara como aceptado el indicado en el presente Articulo. PLIEG-2025-00608441-CAT-DPCBS#MEC
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ARTICULO 10° FECHA Y HORA DE APERTURA: La apertura de ofertas se efectuara por acto publico a

través del sistema COMPR.AR EL DIA 03 DE ABRIL DE 2025 A HORAS 10:00. En forma

electrénica y automatica se generara el acta de apertura de ofertas correspondiente.

ARTICULO 11°: CAUSALES DE_INADMISIBILIDAD: Seran causales de inadmisibilidad de las

propuestas, las siguientes:

a) Cuando la oferta no fuera remitida por el sistema electronico de compras

(COMPR.AR).

b) Que fuera formulada por personas inhabilitadas o suspendidas para contratar con la

Provincia.

¢) Que fuera condicionada.

d) Que contuviere clausulas en contraposicién con las normas que rigen la contratacion.

e) Si el precio cotizado mereciera la calificacién de vil o no serio.

f) Que el oferente no estuviere empadronado o inscripto en el Registro de Proveedores

del Estado Provincial, a la fecha de emision del Dictamen de Evaluacion, salvo las

excepciones expresamente previstas.

g) No indicar la marca comercial del bien cotizado para cada item.

Los errores intrascendentes de forma no seran causales de inadmisibilidad de la oferta.

Cualquiera de las Causales de Inadmisibilidad establecidas, y que pasara inadvertida en el acto de
Apertura de las propuestas, podra surtir efecto durante el estudio de las mismas y hasta la
adjudicacion.

ARTICULO 12° DURACION DE LA CONTRATACION Y PLAZO DE ENTREGA: Duracién del Contrato

sera de TRES (03) MESES a partir del perfeccionamiento de la Orden de Compra.

Se efectuaran entregas diarias, semanales, y mensuales (SEGUN ANEXO Il Y IIl) la primera
entrega sera llevada a cabo dentro de los Cinco (05) dias habiles o el menor plazo ofertado y
adjudicado, contados a partir del dia habil siguiente a la fecha de notificacion de la respectiva Orden
de Compra, en el domicilio especial electronico constituido. Cuando en una oferta no se fije
expresamente el plazo de entrega, se entiende que se ajusta al plazo maximo admitido en la
presente Base de Condiciones. Asimismo, cuando el oferente indicare un plazo de entrega sin indicar
“hébiles”, a todos los efectos y principalmente en la puntuaciéon del factor y su comparacion con las
demas ofertas, (en cuanto a la primera entrega), se considerara que oferté dicho plazo en dias
habiles. No seran consideradas las ofertas con plazos de entrega superiores a los indicados en el

presente parrafo.

ARTICULO 13° LUGAR Y FORMA DE ENTREGA: La entrega de los bienes se efectuara segun anexo |

y I, a instituciones dependientes de la Secretaria de Familia, segin se detalla en los Anexos antes
mencionados. En cuando a la entrega de los alimentos perecederos y no perecederos, semanales,
quincenales y mensuales se realizara los dias lunes o dia habil posterior a este si fuere feriado en el
horario de 07:00 a 09:00, iniciando el primer lunes posterior o dia habil inmediato siguiente si este
fuera feriado, a la recepcion de la orden de compra de acuerdo al cuadro de distribuciéon - ANEXO I11.
Los productos a proveer deberan ser de muy buena calidad y responder a las caracteristicas
solicitadas en condiciones de calidad. Debiendo correr por cuenta del adjudicatario con los gastos de

flete, acarreo, carga, descarga y seguro.

ARTICULO 14° NOTIFICACIONES Y COMUNICACIONES: Todas las notificaciones entre la entidad

contratante y los interesados, oferentes, adjudicatarios o cocontratantes, deberan realizarse en el
domicilio especial electrénico constituido, para el caso del proveedor el que se publicada en el perfil
del mismo en el sistema COMPR.AR. y para el <caso de Ila administracion al

contrataciones.scya@catamarca.gov.ar. Dichas notificaciones seran validas desde el dia en que
PLIEG-2025-00608441-CAT-DPCBSHEMEC
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fueron enviadas, sirviendo de prueba suficiente la constancia que el correo electrénico genere para el

emisor.

ARTICULO 15° EVALUACION Y ORDEN DE MERITO: Durante el proceso de evaluacién se podra

requerir la documentacién e informacién que se considere necesario, sin que ello afecte el derecho
de igualdad entre oferentes ni altere los términos de las ofertas presentadas. Dicha solicitud se
efectuara a través del sistema COMPR.AR, otorgando al oferente un plazo para cumplimentar el
requerimiento a través de la misma via, pasado dicho plazo, el no cumplimiento de documentacién
faltante y demas documentacion solicitada al proveedor habilitara a la Comisién Evaluadora a

rechazar tales ofertas en forma total o parcial, segun la naturaleza de la documentacién solicitada.

ARTICULO 16° PARAMETROS DE EVALUACION DE LAS OFERTAS: A efectos de determinar la

propuesta mas conveniente, se elaborara el cuadro comparativo de las propuestas en funcion de los
parametros objetivos de valoracién que se establecen a continuacién, el maximo puntaje que se

podra obtener es de 100 puntos distribuidos en:

A) PRECIO DEL BIEN A PROVEER.......uuiiiiiiitiit ittt e e e e OCHENTA (80)
PUNTOS
B) CALIDAD DE LOS BIENES A PROVEER.........ciiiitiiiiiiiii e e DOCE (12) PUNTOS

C) ANTECEDENTES COMO PROVEEDOR EN EL REGISTRO DE
PROVEEDORES LOCAL ...ttt e e et e e e TRES (03) PUNTOS

D) PLAZO DE ENTREGA DE LOS BIENES ..ot e CINCO (05) PUNTOS

TOTAL....CIEN (100)
PUNTOS

A los fines de lo precedentemente mencionado, la metodologia a emplear para la ponderacion de
los factores serd la siguiente:

A) PRECIO DEL BIEN A PROVEER: En lo que respecta a este factor, la cuantificaciéon se realizara
mediante el producto entre el menor precio ponderado computable por el mayor puntaje asignado
al factor a que se hace referencia; el resultado obtenido se dividira por cada uno de los precios
ponderados computables presentados, siempre en relacién con el precio unitario de cada uno de

los elementos a proveer:

Menor Precio Ponderado Computable x Mayor Puntaje Asignado al factor (80)
Precio Ponderado Computable de cada Oferta a Considerar

En caso de corresponder, se aplicara lo establecido en el Anexo | del Decreto Acuerdo N° 445/02 -
Instructivo para la aplicacion de la Ley N 5038 “Compre y Contrate preferentemente catamarquefio”
y Decreto Acuerdo Reglamentario N° 1122/01 y N° 445/02

B) CALIDAD DE LOS BIENES A PROVEER: En cuanto a este factor, la puntuacién se realizara
tomando como base la calidad de los bienes ofrecidos en cuanto a si cumple con las cualidades
solicitadas, la Comisién Evaluadora podra solicitar informe técnico de peritos en la materia, si
correspondiere, la calidad de los bienes a proveer se calificara de acuerdo a la siguiente escala:
MUY BUENO. . . ... ... ... 12 puntos
BUENO. . . ... ......... 05 puntos

C) ANTECEDENTE COMO PROVEEDOR EN EL REGISTRO DE PROVEEDORES LOCAL: Se

atribuird los puntajes en funcion de las penalidades y sanciones establecidas en el TITULO 1V,
PLIEG-2025-00608441-CAT-DPCBSHEMEC
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CAPITULO I y Il (articulos 110° a 123°) del Reglamento Parcial N© 2 de la Ley 4938 - Decreto
Acuerdo N° 1127 - Anexo |, que informe oportunamente el Registro de Proveedores del Estado
Provincial, en la siguiente forma:

1) A los oferentes y/o proveedores que no hayan incurrido en alguna de las penalidades y
sanciones previstas en el TITULO IV, CAPITULO | y Il (articulos 110° a 123°) del Reglamento
Parcial N© 2 de la Ley 4938 - Decreto Acuerdo N° 1127 - Anexo |, se le otorgara: TRES (3)
PUNTOS.

2) A los que hayan incurrido en penalidades por aplicacion de lo dispuesto en los articulos 110 y
111° del Reglamento Parcial N© 2 de la Ley 4938 - Decreto Acuerdo N° 1127 - Anexo I, se le
otorgara: DOS (2) PUNTOS.

3) A los oferentes y/o proveedores que hayan incurrido en sanciones de suspension y/o
inhabilitacion, conforme lo dispuesto en los articulos 114° a 123° del Reglamento Parcial N° 2 de
la Ley 4938 - Decreto Acuerdo N° 1127 - Anexo | segun lo informado oportunamente por el

Registro de Proveedores del Estado Provincial: UN (1) PUNTO.

D) PLAZO DE ENTREGA DE LOS BIENES: A aquellas ofertas que propongan un plazo de entrega
dentro de lo estipulado en el presente Pliego para la primera entrega, se asignara puntaje de

acuerdo a la siguiente escala teniendo en cuenta el plazo de entrega fijado por cada oferente:

De uno (1) a Tres (03) dias habiles 05 Puntos
De Cuatro (04) a Cinco (05) dias habiles 02 Puntos

ARTICULO 17° GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DE CONTRATO: El oferente adjudicado debera

integrar la Garantia de Cumplimiento del Contrato a favor de la UNIDAD CONTRATANTE, ello
correspondera solamente cuando el oferente resulte adjudicado por un importe mayor a
PESOS CUARENTA Y CUATRO MILLONES CIENTO OCHENTA Y CUATRO MIL CON 00/100
($44.184.000,00). En cuyo caso la Garantia sera por el importe del TRES POR CIENTO (3%) sobre
el total adjudicado, debiendo constituirla dentro de los CINCO (5) DIAS HABILES, contados a partir
de la recepcion de la Orden de Compra. No correspondera constituir la Garantia si la ejecuciéon de la
prestacion se realiza dentro del plazo de integracion, aun cuando supere el importe consignado en el

presente parrafo.

ARTICULO 18° FORMA DE CONSTITUCION DE LA GARANTIA: Podra constituirse en cualquiera de

las formas previstas en el articulo 85° del Anexo | —Reglamento Parcial N° 2 de la Ley 4938-— Decreto
Acuerdo N© 1127/2020 y sus modificatorias. En el caso de constituirla en la forma prevista en inciso
a) del mencionado articulo se realizara exclusivamente mediante depdsito o transferencia bancaria
en la cuenta Bancaria N° 46600695/38 de la Tesoreria General de la Provincia (CBU
0110466420046600695387).

ARTICULO 19° FORMA Y PLAZO DE PAGO: La facturacion debe realizarse a la CUIT de la

JURISDICCION SOLICITANTE, consignada en el encabezado de la presente Bases y seran
presentadas para su cobro en el domicilio fisico de la misma UNIDAD, juntamente con la Orden de
Compra y constancia de la recepcion definitiva de los bienes o servicios, segun los plazos de
normativa vigente. Dicha factura debera reunir los requisitos legales que rigen su emision; lo que
dara comienzo al plazo para el pago que sera de Sesenta (60) DIAS; sin perjuicio de ello, los pagos
se atenderan considerando la programacion y disponibilidad financiera que establezca la Tesoreria
General de la Provincia, se realizaran pagos parciales mensuales una vez recepcionadas las
cantidades correspondientes al mes, debiendo presentar la factura, debidamente

confeccionada y conformada, correspondiente a cada entrega de los bienes detallados en

la orden de compra, dentro del plazo y con los requisitos antesm@&g%ag%B&@gf&rﬁ}B%S#M EC
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su oferta debera adherir a la presente forma y plazo de pago, en el caso de no especificarla en su
oferta se entiende que adhiere y ajusta a la forma y plazo de pago consignado en el presente
parrafo.

ARTICULO 20° SANCIONES: El incumplimiento de las obligaciones contraidas por los Proponentes o

Adjudicatarios a la contratacion en particular y al Reglamento de Contrataciones en su caso; dara
lugar a la aplicaciéon de las penalidades y sanciones previstas en el Reglamento Parcial N° 2 de la Ley
N© 4938 - Decreto Acuerdo N° 1127/20 y modificatorios.

PLIEG-2025-00608441-CAT-DPCBSHMEC

Pégina 6 de 21



PROVINCIA DE CATAMARCA
CONTRATACION DIRECTA N°100-0054-CDI125
COMPULSA ABREVIADA POR MONTO
MODALIDAD: COMPRA DETERMINADA
EX-2025-00572047- -CAT-DPCBS#MEC
ANEXO 1
CUADRO DE CANTIDADES SOLICITADAS

CODIGO UNIDAD DE
ID ITEM DESCRIPCION MEDIDA CANTIDAD ESPECIFICACIONES TECNICAS
1 2.1.1- PANES; TIPO: FRANCES, PRESENTACION: GRANEL KG 1512
669.35
2 2.1.1- PANES; TIPO: HARINA DE TRIGO CON SALVADO, PRESENTACION: GRANEL KG 1176 .
669.44 Atado x 250 gr aproximado
3 2.1.1- VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD: ACELGA, ESTADO: EN HOJA, PRESENTACION: ATADO, PESO: SIN VALOR ATADO 492 . .
6546.34 Naranja de Ombligo x kg
4 2.1.1- VERDURAS Y HORTALIZAS; ESTADO: NATURAL, PESO: SIN VALOR, VARIEDAD: AJO, PRESENTACION: UNIDAD UNIDAD 252 .
6546.154 Atado x 500 grs aproximado
5 2.1.1- VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD: BERENJENA, ESTADO: NATURAL, PRESENTACION: GRANEL, PESO: SIN VALOR KG 192 i
6546.177
6 2.1.1- VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD: CEBOLLA, ESTADO: NATURAL, PRESENTACION: GRANEL, PESO: SIN VALOR KG 660 Peso aproximado 1,000 grs x
6546.46 unidad
7 2.1.1- VERDURAS Y HORTALIZAS; PRESENTACION: GRANEL, VARIEDAD: ZANAHORIA, ESTADO: NATURAL, PESO: SIN VALOR KG 564 .
6546.166 Atado x 250 gr aproximado
8 2.1.1- VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD: MORRON ROJO, ESTADO: NATURAL, PRESENTACION: GRANEL, PESO: SIN VALOR KG 468 i
6546.94
9 2.1.1- VERDURAS Y HORTALIZAS; ESTADO: NATURAL, PESO: SIN VALOR, VARIEDAD: ZAPALLITO REDONDO, PRESENTACION: KG 744 o .
presentacion filet fresco despinado
6546.150 | GRANEL
10 2.1.1- VERDURAS Y HORTALIZAS; ESTADO: NATURAL, VARIEDAD: ZAPALLO ANCO, PRESENTACION: GRANEL, PESO: SIN VALOR KG 360
6546.158 Tipo Milkaut
11 2.1.1- VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD: ESPINACA, PRESENTACION: ATADO, ESTADO: NATURAL, PESO: SIN VALOR ATADO 576
6546.169
12 2.1.1- VERDURAS Y HORTALIZAS; ESTADO: NATURAL, PRESENTACION: GRANEL, VARIEDAD: PAPA BLANCA, PESO: SIN VALOR KG 948
6546.100
PLIEG-2025-00608441-CAT-DPCBSHM
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13 2.1.1- VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD: TOMATE REDONDO, ESTADO: NATURAL, PRESENTACION: GRANEL, PESO: SIN KG 684
6546.2 VALOR
14 2.1.1- FRUTAS; VARIEDAD: BANANA, ESTADO: NATURAL, PRESENTACION: GRANEL, PESO: SIN VALOR KG 468 . .
Tipo Maizena
6539.29
15 2.1.1- FRUTAS; VARIEDAD: MANZANA RED DELICIOSA, ESTADO: NATURAL, PRESENTACION: GRANEL, PESO: SIN VALOR KG 432 Arroz largo fino 00000 SIN T.A.A.C
6539.16 - Tipo Molinos Ala
16 2.1.1- FRUTAS; VARIEDAD: PERA AMARILLA, PRESENTACION: GRANEL, ESTADO: NATURAL, PESO: SIN VALOR KG 504 ) )
Tipo Molinos Ala
6539.31
17 2.1.1- FRUTAS; ESTADO: NATURAL, VARIEDAD: NARANJA ESPECIAL, PRESENTACION: A GRANEL, PESO: SIN VALOR KG 576
6539.6
18 2.1.1- HUEVO DE GALLINA; TAMANO: GRANDE, COLOR: COLOR, PRESENTACION: 30 UN MAPLE 216
483.37
19 2.1.1- VERDURAS Y HORTALIZAS; ESTADO: NATURAL, PRESENTACION: GRANEL, PESO: SIN VALOR, VARIEDAD: ZAPALLO KG 660
6546.188 | CRIOLLO
20 2.1.1- VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD: CHAUCHA, PRESENTACION: GRANEL, ESTADO: NATURAL, PESO: SIN VALOR KG 84 , . . .
6546.49 Atdn en lomito - Tipo Cuisine & Co
21 2.1.1- YOGHURT; CAPACIDAD: 1 L, SABOR: FRUTILLA, TIPO: ENTERO, ENVASE: SACHET, AGREGADO: SIN VALOR, CONSISTENCIA: SACHET 342
456.22 BEBIBLE, PRESENTACION: SACHET X 1L
22| 2.1.1-456.1 | YOGHURT; SABOR: VAINILLA, ENVASE: SACHET, AGREGADO: SIN VALOR, CONSISTENCIA: BEBIBLE, PRESENTACION: SACHET 342 Tioo Todd
SACHET X 1 L, CAPACIDAD: 1 L, TIPO: ENTERO P Y
23 2.1.1- QUESQOS; TIPO: CREMOSO, PRESENTACION: ENVASE X 4 Kg, ELEM. TRANSPORTE: SIN, MATERIAL ELEM. TRANSPORTE: HORMA 39 resentacién en polvo
542.205 |SIN, MATERIAL ENVASE: BOLSA TERMOCONTRAIBLE, CERTIFICADO FORESTAL (GFS): SIN, LIBRE DE GLUTEN: SI P P
24 2.1.1- QUESOS; TIPO: TYBO, PRESENTACION: ENVASE X 1 Kg, ELEM. TRANSPORTE: SIN, MATERIAL ELEM. TRANSPORTE: SIN, KG 33 Tioo Cuisine & Co - Granola
542.225 | MATERIAL ENVASE: POLIESTIRENO, CERTIFICADO FORESTAL (GFS): SIN, LIBRE DE GLUTEN: SI P Natural
25 2.1.1- FIAMBRES; TIPO: JAMON COCIDO, PRESENTACION: AL PESO KG 33 .,
presentacion en polvo
969.82
26 2.1.1- AVES; TIPO: POLLO, PRESENTACION: PATA MUSLO, EVISCERADO: SI, ELEM. TRANSPORTE: SIN, MATERIAL ELEM. KG 378 .,
presentacion en polvo
621.19 TRANSPORTE: SIN, LIBRE DE GLUTEN: SIN VALOR
27 2.1.1- AVES; ESPECIE: PECHUGA DE POLLO, PRESENTACION: A GRANEL, EVISCERADO: SIN MENUDOS, TIPO: PECHUGA DE KG 336
621.15 POLLO
28 2.1.1- CARNES; ESPECIE: CARNE VACUNA, CORTE: MILANESA NALGA, TIPO: CARNE VACUNA KG 342 . .
Tipo Hileret
541.154
29 2.1.1- CARNES; ESPECIE: VACUNA, CORTE: CUADRIL, TIPO: VACUNA KG 315 presentacion caja por 50 unidades
541.27 - Tipo Hileret
30| 2.1.1-541.7 | CARNES; ESPECIE: VACUNA, CORTE: PICADA ESPECIAL, TIPO: VACUNA KG 282

PLIEG-2025-00608441-CAT-DPCBSHMEC
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INDICAR MARCA COMERCIAL DE PRODUCTO COTIZADO POR ITEM. No indicar la marca comercial del producto cotizado hara que la oferta formulada para el item en cuestion se
la considere como que “NO SE AJUSTA A LO SOLICITADO” e implicara la DESESTIMACION de la oferta. Asimismo, la indicacién de mas de una marca comercial por item,
implicara el analisis y evaluacidon de solamente la primera marca del detalle.
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PROVINCIA DE CATAMARCA
CONTRATACION DIRECTA N2100-0054-CDI25
COMPULSA ABREVIADA POR MONTO
MODALIDAD: COMPRA DETERMINADA
EX-2025-00572047- -CAT-DPCBSH#MEC
ANEXO I

CRITERIOS DE EVALUACION TECNICA
NUTRICIONAL

Teniendo presente la reglamentacion del Cédigo Alimentario Argentino

Consideraciones Generales

CONDICION DE CALIDAD DE ALIMENTOS PERECEDEROS

CARNES: La carne no deberd presentar ninguna modificacion esencial en sus caracteristicas principales y
presentar color, olor y consistencia caracteristicos. La carne fresca que ingrese al establecimiento debe
mantenerse a una temperatura no mayor de 52 C. Las carnes estaran limpias, exentas de piel y visceras. La
carne tiene que ser de color rojo brillante, de color oscuro no se aceptara ya que se deterioran mas rapido. Se
debe indicar marca, origen o frigorifico de origen. Todos los productos encuadrados en esta clasificacion deben
ajustarse a la definicion y requisitos, de rotulado y embalaje, establecidos en el Capitulo VI (“alimentos carnes y
afines”) del CODIGO ALIMENTARIO ARGENTINO (C.A.A). Las Carnes: Sin exceso de grasas, sin elementos
extrafios y en optimas condiciones de higiene. Al momento de la provision, los bienes deben ser del mismo
frigorifico de origen que el ofertado.

AVES: La temperatura de la carne de pollo en el momento de la recepcién deberd estar entre -22 Cy 22C para
las aves enfriadas y no deberd ser mayor de -152 C para las aves congeladas. Sus caracteres organolépticos
(color, olor, aspecto y consistencia), deben ser caracteristicos. El envase del POLLO trozado debera ofrecer
garantias de seguridad en su cierre y cada unidad de venta sera identificada adecuadamente. Todos los
productos encuadrados en esta clasificacion deben ajustarse a la definicion y requisitos, de rotulado vy
embalaje, establecidos en el Capitulo VI (“alimentos carnes y afines”) del CODIGO ALIMENTARIO ARGENTINO
(C.A.A). Se debe indicar marca, origen o establecimiento de origen.

FRUTAS Y VERDURAS: Las frutas y verduras que ingresen al establecimiento deben ser de 1ra calidad, frescas,
limpias, enteras, maduras, en especial la papa debe venir sin exceso de tierra, lo mas limpia posible y
conservando sus caracteres organolépticos caracteristicos. Uniformidad: tamafo, forma, color y madurez
caracteristicos. No debe tener ningun tipo de contaminacion fisica, quimica o bioldgica. Sanas, se excluyen en
todos los casos los productos afectados por podredumbre o por alteraciones, que le hagan impropio para el
consumo. Exentas de olor y/o sabor extrafio. En el caso de hortalizas de hojas debe estar verde, compacta,
fresca (sin indicios de marchitez), limpia y sin tejido oxidado ni hojas dafadas por insectos u otros dafnos. La
lechuga y cualquier otra hortaliza de hojas debe estar verde, compacta, fresca (sin indicios de marchitez),
limpia y sin tejido oxidado ni hojas dafiadas por insectos u otros dafios.

QUESOS, YOGURT, FIAMBRES Y HUEVOS: El queso fresco, fiambres y el yogurt deben conservarse durante el
transporte hasta la recepcién a una temperatura no mayor de 52 C a los fines de mantener la cadena de frio,
con un vencimiento minimo de 90 dias. En el caso de los huevos deben conservarse a una temperatura no
mayor de 62 C, la cascara debe estar integra, firme y limpia, presentado en cartones u otro embalaje que
permita cuidar el producto o cualquier rotura que pudiera darse en el traslado. Se controlara el origen del
producto alimenticio (ROTULADO), la presencia de la numeracion correspondiente, RNE (Registro Nacional del
Establecimiento), RNPA (Registro Nacional del Producto Alimenticio) y numero de SENASA (para productos
derivados de origen animal). La fecha de elaboracion y vencimiento, teniendo en cuenta que el lapso de aptitud
sea lo suficientemente amplio.

PRODUCTOS PANIFICADOS: Se debe indicar marca, origen o establecimiento de origen.
PRESENTAR LA SIGUIENTE DOCUMENTACION:

Registro de habilitacion bromatoldgica del establecimiento.

Habilitacion bromatolédgica del vehiculo que transporta los aIimentoFs)I.‘IE&EZQ/%SHQOQQS%HTE%%TFQ%(%%MEC

aprobado por Senasa. El proveedor debe presentar la documentacién del vehiculo habilitada.
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1) Si el oferente posee transporte propio, deberd presentar CERTIFICADO DE TRANSPORTE ALIMENTICIO
expedido por el Dpto. de Bromatologia de la Provincia de Catamarca O HABILITACION DE TRANSPORTE
ALIMENTICIO segun normas SENASA o CERTIFICADO DE REGISTRO UNICO DE TRANSPORTE ALIMENTICIO
(RUTA), vigente, expedido por la Direccién Provincial de Salud y Medio Ambiente (Categoria A).

2) Si el oferente no posee transporte propio, debera presentar ACTA CONVENIO, cuyas firmas deben estar
certificadas por Escribano Publico, en la cual se encuentre establecido el periodo de prestacion del servicio y los
datos del vehiculo a utilizar, junto con el CERTIFICADO DE TRANSPORTE ALIMENTICIO expedido por el Dpto. de

Bromatologia de la Provincia de Catamarca O HABILITACION DE TRANSPORTE ALIMENTICIO seguin normas
SENASA o CERTIFICADO DE REGISTRO UNICO DE TRANSPORTE ALIMENTICIO (RUTA), vigente, expedido por la
Direccidn Provincial de Salud y Medio Ambiente (Categoria A). Certificado de desinfeccién del local, vigente.
(Como minimo que incluya desinsectacion y desratizacién) CARNET SANITARIO vigente del personal, emitido
por la Direccién Centro Unico de Referencia de la Provincia de Catamarca debidamente certificado por
autoridad de Aplicacién o Escribano Publico; o CARNET MANIPULADOR DE ALIMENTOS, vigente del personal,
emitido a través del Sistema de Informacién Federal para la Gestién del Control de Alimentos (SIFEGA)
refrendado por la Direccién de Calidad Alimentaria del Ministerio de Salud de la Provincia de Catamarca, con el
cddigo QR perfectamente legible y verificable.

items: 1

Alimento: Pan tipo francés

Con la denominacidn de Pan, Pan blanco, Pan francés, o Pan tipo francés, se entiende el
producto obtenido por la coccién de una masa hecha con harina, agua potable y sal en
cantidad suficiente, amasada en forma mecanica y fermentada por el agregado de masa
agria y/o levaduras. Debe responder a las siguientes caracteristicas: miga porosa, elastica y
homogénea, corteza de color uniforme amarillo-dorado. Ser de olor y sabor agradables. No
debera contener mas de 3,25% de cenizas totales calculadas sobre substancia seca.

Este producto se rotulara: Pan, Pan blanco, Pan francés o Pan tipo francés.

Unidad: kg

Criterio de evaluacion:

Debera responder a las siguientes caracteristicas: miga porosa, elastica y homogénea,
corteza de color uniforme amarillo-dorado. Contenido en bolsa cristal de primer uso apta
para alimentos

Ajustado al C.A.A Cap. IX Art: 726

items: 2

Alimento: Pan Salvado

Con la denominacidon de Pan negro o Pan integral, se entiende el producto obtenido por la
coccién de una masa elaborada en forma mecénica y fermentada por levadura y/o masa
agria, que contiene partes iguales de harina triple cero y harina integral, agua y sal. Este
producto se rotulara: Pan negro o Pan integral.

Unidad: kg

Criterio de evaluacién:
Presentacion segun variedad de tamafio razonablemente uniforme. Contenido en bolsa
cristal de primer uso apta para alimentos

Ajustado al C.A.A Cap. IX Art: 735

items: 3

Alimento: Acelga

Con el nombre de acelga, se entiende a las hojas (peciolos y laminas) de Beta vulgaris subsp.
cicla (L.) W. D. J. Koch.

Unidad: Atado x 500 gr

Criterio de evaluacion:

La acelga sera fresca, con sus hojas y tallos en perfectas condiciones, sin estar marchitos ni
presentar partes putrefactas, con color caracteristico. Presentada en atado de 500 gr
aproximadamente.

Ajustado al C.A.A Cap. XI Art: 849

items: 4

Alimento: Ajo

Con el nombre de ajo, se designa al bulbo de Allium sativum L. entero, sano, limpio y en
perfecto estado de conservacion.

Unidad: Unidad

Criterio de evaluacion:
El ajo debera ser entero, sano, limpio y en perfecto estado de conservacion, sin presencia de
brotes en su superficie.

Ajustado al C.A.A Cap. XI Art: 842

items: 5

Alimento: Berenjena

Con el nombre de berenjena, se entiende al fruto del Solanum meIongeh’E |EG-2025-00608441-CAT-DPCBS#WVIEC

Unidad: kg

Criterio de evaluacion:
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Las berenjenas deberan ser enteras, en buen estado de conservacién, de color violaceo
caracteristico, con cdscara en buen estado y de color brillante, sin presentar partes podridas.
Peso aproximado por unidad de 200 gr.

Ajustado al C.A.A Cap. XI Art: 867

items: 6

Alimento: Cebolla

Con el nombre de cebolla, se entiende al bulbo de Allium cepa L. entero, sano, limpio y en
perfecto estado de conservacion.

Unidad: kg

Criterio de evaluacion:
La cebolla debera ser blanca (no morada), entera, sana, sin brotes ni raices, de olor
caracteristico, con sus capas limpias, sin presencia de moho.

Ajustado al C.A.A Cap. XI Art: 843

items: 7

Alimento: Zanahoria

Con el nombre de zanahoria, se entiende a la raiz de Daucus carota L.

Unidad: kg

Criterio de evaluacion:
Las zanahorias deberan ser sin brotes, de color uniforme, y practicamente limpias.

Ajustado al C.A.A Cap. XI Art: 825 - 841

items: 8

Alimento: Morrdn Rojo

Con el nombre de pimiento, se entiende al fruto de Capsicum annuum L.

Unidad: Kg

Criterio de evaluacion:

El pimiento morrdn rojo debera ser de la variedad dulce y no la picante, rojos, sin brotes,
limpios, sin partes putrefactas, redondeados y de color brillante. Peso aproximado por
unidad de 200 gr.

Ajustado al C.A.A Cap. XI Art: 873

items: 9

Alimento: Zapallito redondo

Con los nombres de zapallo y calabaza, se entiende a los frutos de: Cucurbita maxima Duch.,
Cucurbita pepo L. Cucurbita moschata Duch, C. y Cucurbita mixta Pangalo y otras del género
cucurbita.

Unidad: kg

Criterio de evaluacion:
El zapallito verde o zapallo redondo deberd ser entero, limpios, en buen estado de
conservacion, color verde caracteristico. Peso aproximado por unidad de 250 gr.

Ajustado al C.A.A Cap. XI Art: 875

items: 10

Alimento: Zapallo Anco

Con los nombres de zapallo y calabaza, se entiende a los frutos de: Cucurbita maxima Duch.,
Cucurbita pepo L. Cucurbita moschata Duch, C. y Cucurbita mixta Pangalo y otras del género
cucurbita.

Unidad: kg

Criterio de evaluacion:
El zapallo criollo debera presentarse limpio, sano, sin partes putrefactas, entero o
fraccionado debidamente.

Ajustado al C.A.A Cap. XI Art: 875

items: 11

Alimento: Espinaca

Con el nombre de espinaca, se entiende a las hojas de Spinacea oleracea L.

Unidad: Atado

Criterio de evaluacion:

La espinaca debera ser entera, con sus hojas en perfecto estado de conservacién, sin estar
marchitas, de color verde caracteristico, con sus tallos en buen estado, sin presentar partes
putrefactas. Presentada en atado de 250 gr aproximadamente.

Ajustado al C.A.A Cap. XI Art: 860

items: 12

Alimento: Papa blanca

Con el nombre de papa o patata, se entiende el tubérculo del Solanum tuberosum L. sanos,
practicamente limpios, sin brotes y mantenidos en lugares frescos, secos, aireados y al
abrigo de la luz solar directa.

Unidad: Kg

Criterio de evaluacion:
Las papas deberan ser blancas y sin brotes, practicamente limpias (sin exceso de tierra), sin

presencia de unidades putrefactas y conservando sus caracteristicas org_a“nplégticas
PLTEG- - - -

Ajustado al C.A.A Cap. XI Art: 825 - 832
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items: 13

Alimento: Tomate redondo




Con el nombre de tomate, se entiende al fruto de Lycopersicon esculentum Mill

Unidad: Kg

Criterio de evaluacion:

El tomate debera ser redondo, en buen estado de conservacion, color rojo caracteristico, con
su cdascara intacta y brillante, sin presentar partes putrefactas. Peso por unidad de 250 gr
aproximadamente.

Ajustado al C.A.A Cap. XI Art: 874

items: 14

Alimento: Banana

Se entiende por Fruta destinada al consumo, el fruto maduro procedente de la fructificacidn
de una planta sana. Fruta Fresca: Es la que, habiendo alcanzado su madurez fisioldgica, de
acuerdo al Art. 887 bis, presenta las caracteristicas organolépticas adecuadas para su
consumo al estado natural.

Unidad: Kg

Criterio de evaluacion:

Deberan ser de tamafio mediano, color amarillo uniforme en su cascara, respondiendo a
todas las exigencias antes mencionadas. Se presentaran en contenedores aptos y en buenas
condiciones.

Ajustado al C.A.A Cap. XI Art: 887- 888

items: 15

Alimento: Manzana Red deliciosa

Se entiende por Fruta destinada al consumo, el fruto maduro procedente de la fructificacién
de una planta sana. Fruta Fresca: Es la que, habiendo alcanzado su madurez fisioldgica, de
acuerdo al Art. 887 bis, presenta las caracteristicas organolépticas adecuadas para su
consumo al estado natural.

Unidad: Kg

Criterio de evaluacion:

Deberan ser de tamafio mediano, color rojo en su cascara (“Red Elegida”), respondiendo a
todas las exigencias antes mencionadas. Se presentaran en contenedores aptos y en buenas
condiciones. Peso por unidad de 250 gr aproximadamente.

Ajustado al C.A.A Cap. XI Art: 887-888

items: 16

Alimento: Pera amarilla

Se entiende por Fruta destinada al consumo, el fruto maduro procedente de la fructificacién
de una planta sana. Fruta Fresca: Es la que, habiendo alcanzado su madurez fisioldgica, de
acuerdo al Art. 887 bis, presenta las caracteristicas organolépticas adecuadas para su
consumo al estado natural.

Unidad: Kg

Criterio de evaluacion:

Deberan de tamafio mediano, color uniforme en su cdscara, respondiendo a todas las
exigencias antes mencionadas en este pliego respecto a la calidad general de las frutas. Se
presentaran en contenedores aptos y en buenas condiciones, sin estar demasiadas maduras,
ni presentar partes de avanzada madurez en su superficie

Ajustado al C.A.A Cap. XI Art: 887-888

items: 17

Alimento: Naranja

Se entiende por Fruta destinada al consumo, el fruto maduro procedente de la fructificacién
de una planta sana. Fruta Fresca: Es la que, habiendo alcanzado su madurez fisioldgica, de
acuerdo al Art. 887 bis, presenta las caracteristicas organolépticas adecuadas para su
consumo al estado natural.

Unidad: Kg

Criterio de evaluacion:

En el caso de las Naranjas seran de “ombligo” de tamafio mediano, de sabor agradable y no
demasiado acida/amarga, de color naranja uniforme en su céscara (queda prohibida la
coloracidén superficial de con sustancias colorantes de cualquier naturaleza), respondiendo a
todas las exigencias antes mencionadas. Se presentardn en contenedores aptos y en buenas
condiciones.

Ajustado al C.A.A Cap. XI Art: 887- 888

items: 18

Alimento: Huevo

Con la designacion general de Huevos, sélo podran expenderse los huevos frescos de gallina.

Cuando se trate de huevos de otras especies deberd aclararse la especie de la que proviene.

Se entiende por Huevo fresco al no fecundado (proveniente de gallinas que no han sido

inseminadas de forma natural o artificial) y que no ha sido sometido a ninglin procedimiento

de conservacion. No podra ser denominado huevo fresco el huevo que haya sido sometido

intencionalmente a temperaturas inferiores a los 8 grados centigrados.

Se entiende por Huevo inepto para todo uso, aquél que excede las condiciones exigidas para

la categoria anterior o que presente algunas de las siguientes alteracionek: EG-@0254006@8441-CAT-DPCB S#N
putrefaccion. b) Uniformemente hemorragicos. ¢c) Mohosos. d) Con embrién en franco

desarrollo. e) Cuando el contenido se halle parcialmente deshidratado. f) Con manchas de
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origen microbiano o parasitario. g) Cuerpos extrafios. Los huevos declarBédgitiméptde para




todo uso se inutilizardn inmediatamente en presencia de personal de la Inspeccion Oficial
con desnaturalizantes contemplados en este Cadigo.

Unidad: Maple x 30 unidades

Criterio de evaluacion:
Se presentaran por carton (30 unidades por cartdn)

Ajustado al C.A.A Cap. VI Art: 258-491- 492- 496

items: 19

Alimento: Zapallo criollo

Con los nombres de zapallo y calabaza, se entiende a los frutos de: Cucurbita maxima Duch.,
Cucurbita pepo L. Cucurbita moschata Duch, C. y Cucurbita mixta Pangalo y otras del género
cucurbita.”

Unidad: Kg

Criterio de evaluacion:
El zapallo criollo debera presentarse limpio, sano, sin partes putrefactas, entero o
fraccionado debidamente.

Ajustado al C.A.A Cap. XI Art: 875

items: 20

Alimento: Chaucha

Con el nombre de chaucha, se entiende al fruto inmaduro con sus semillas en incipiente
estado de desarrollo de Phaseolus vulgaris L.” Las chauchas deberdn ser frescas, enteras, no
abiertas ni partidas, en buen estado de conservacién.

Unidad: kg

Criterio de evaluacion:
Las chauchas serdn frescas, enteras, no abiertas ni partidas, en buen estado de
conservacion.

Ajustado al C.A.A Cap. XI Art: 868

items: 21

Alimento: Yogurt entero bebible de frutilla

Se entiende por Yogur o Yoghurt o logurte, en adelante Yogur, el producto incluido en la
definicion 1) cuya fermentacién se realiza con cultivos protosimbiéticos de Lactobacillus
delbrueckii subsp. bulgaricus y Streptococcus salivarius subsp. thermophilus a los que en
forma complementaria pueden acompafiar otras bacterias acidolacticas que, por su

actividad, contribuyen a la determinacién de las caracteristicas del producto terminado.

Unidad: Sachet x 1 litro

Criterio de evaluacion:
Se presentara en envase de plastico tipo “sachet” conteniendo 1 litro, sera de sabor frutilla,
estara en perfecto estado de conservacion, sin haber cortado la cadena de frio, y sin

presentar gases en su interior. El sabor y aroma seran agradables y caracteristicos del
producto, ligeramente acido, de color uniforme, liquido. Debera ser estrictamente “yogurt” y
NO “Alimento a base de yogurt o alimento lacteo a base de yogurt”.

Ajustado al C.A.A Cap. VIII Art: 576

items: 22

Alimento: Yogurt entero bebible de vainilla

Se entiende por Yogur o Yoghurt o logurte, en adelante Yogur, el producto incluido en la
definicidn 1) cuya fermentacién se realiza con cultivos protosimbiéticos de Lactobacillus
delbrueckii subsp. bulgaricus y Streptococcus salivarius subsp. thermophilus a los que en
forma complementaria pueden acompafiar otras bacterias acidolacticas que, por su

actividad, contribuyen a la determinacién de las caracteristicas del producto terminado.

Unidad: Sachet x 1 litro

Criterio de evaluacion:

Se presentara en envase de plastico tipo “sachet” conteniendo 1 litro, sera de sabor vainilla,
estara en perfecto estado de conservacion, sin haber cortado la cadena de frio, y sin
presentar gases en su interior. El sabor y aroma seran agradables y caracteristicos del
producto, ligeramente acido, de color uniforme, liquido. Debera ser estrictamente “yogurt” y
NO “Alimento a base de yogurt o alimento lacteo a base de yogurt”.

Ajustado al C.A.A Cap. VIII Art: 576

items: 23

Alimento: Queso cremoso

Con la denominacién de Queso Cremoso, se entiende el producto de alta y muy alta
humedad, elaborado con leche entera o leche estandarizada, con o sin el agregado de
crema, acidificada por cultivo de bacterias lacticas y coagulada por cuajo y/o enzimas
especificas. Deberd cumplir con las siguientes exigencias: a. Masa: cruda, moldeada,
refrigerada, salada y madurada en frio. b. Pasta: blanda, cerrada, algo eldstica y grasosa;
sabor dulce caracteristico, ligeramente acido; aroma suave y agradable; color blanco
amarillento uniforme. c. Contenido de grasas en el extracto seco, min. 50,0%. d. Corteza:
entera, lisa o ligeramente rugosa, de consistencia adecuada. e. Forma: cilindrica achatada o
paralelepipeda. f. Tiempo de maduracién y peso: Min. 20 dias, para los que pesan menos de
2,5 kg. Min. 30 dias, para los que pesan 2,5 a 5,0 kg. g. El rotulado debe i dfeG:2028-60608441-CAT-DPCBS#N
conformidad con las exigencias establecidas en el presente Cddigo. Este producto se
rotulard: "Queso Cremoso.
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Criterio de evaluacion:

Debera presentar queso fresco o cremoso de pasta blanda, sabor suave, maduracién
minima 15 dias, con un peso aproximado por unidad hasta 4 kilogramos.

Envase: envuelto en papel impermeable original, secundario en cajas de cartdn, con
rotulo incluyendo fecha de elaboracion y vencimiento, R.N.E y R.N.P.A.

Ajustado al C.A.A Cap. VIII Art: 621-622

items: 24

Alimento: Queso tybo

Con el nombre de Queso Tybo se entiende el queso madurado que se obtiene por
coagulacién de la leche por medio del cuajo y/u otras enzimas coagulantes apropiadas,
complementada o no por la accidn de bacterias lacticas especificas.

Unidad: kg

Criterio de evaluacion:
Los quesos deberan acondicionarse en envases o envolturas, con recubrimientos adheridos
o no, bromatolégicamente aptos de conformidad con el presente Cédigo, con o sin vacio.

Ajustado al C.A.A Cap. VIII Art: 633

items: 25

Alimento: Jamén cocido

Se entiende por Jamdn Cocido, una salazén preparada con pernil de cerdo, con o sin hueso, y
sometido a la coccién con o sin aditivos autorizados.

El jamdn cocido debera responder a las siguientes exigencias:

* No tener proteinas agregadas ni otros extensores.

¢ Hidratos de carbonos totales maximo: 1,5 % expresado como glucosa.

¢ Relacidn Humedad/Proteinas: 4,65.

¢ Reaccién de almidén negativa

¢ S6lo podran utilizarse los aditivos que estan permitidos por este Cédigo para salazones
cocidas.

Estos productos tendran como maximo 1136 mg de sodio/100 g de producto.”

Unidad: kg

Criterio de evaluacion:
Tendra un color caracteristico, con presencia de las betas propias de la carne en su interior,
magro, de sabor agradable, no rancio ni con malos olores. Correctamente envasado

Ajustado al C.A.A Cap. VI Art: 294

items: 26

Alimento: Pata Muslo

Con la denominacidn genérica de carne, se entiende la parte comestible de los musculos de
vacunos, bubalinos, porcinos, ovinos, caprinos, llamas, conejos domésticos, nutrias de
criadero, pollos, pollas, gallos, gallinas, pavitos, pavitas, pavos, pavas, patos domésticos,
gansos domésticos y codornices, declarados aptos para la alimentacion humana por la
inspeccion veterinaria oficial antes y después de la faena.

Unidad: kg

Criterio de evaluacion:

La carne sera limpia, sana, debidamente preparada. Las aves para el consumo se presentardn
desplumadas y evisceradas. Se presentardn en piezas enteras y frescas (no debe venir
congelado)

Ajustado al C.A.A Cap. VI Art: 247-248- 256

items: 27

Alimento: Pechuga de pollo

Con la denominacidn genérica de carne, se entiende la parte comestible de los musculos de
vacunos, bubalinos, porcinos, ovinos, caprinos, llamas, conejos domésticos, nutrias de
criadero, pollos, pollas, gallos, gallinas, pavitos, pavitas, pavos, pavas, patos domésticos,
gansos domésticos y codornices, declarados aptos para la alimentacion humana por la
inspeccion veterinaria oficial antes y después de la faena.

Unidad: Kg

Criterio de evaluacion:

La carne sera limpia, sana, debidamente preparada. Las aves para el consumo se presentaran
desplumadas y evisceradas. Se presentardn en piezas enteras y frescas (no debe venir
congelado)

Ajustado al C.A.A Cap. VI Art: 247-248- 256

items: 28

Alimento: Milanesa de nalga

Con la denominacion genérica de carne, se entiende la parte comestible de los musculos de
vacunos, bubalinos, porcinos, ovinos, caprinos, llamas, conejos domésticos, nutrias de
criadero, pollos, pollas, gallos, gallinas, pavitos, pavitas, pavos, pavas, patos domésticos,
gansos domésticos y codornices, declarados aptos para la alimentacion humana por la
inspeccion veterinaria oficial antes y después de la faena.

Unidad: Kg

Criterio de evaluacion: PLIEG-2025-00608441-CAT-DPCBSHN
Deberd presentar carne de vaca apta para el consumo dividida en bifes de 200 gr cada uno
aproximadamente, sin contener grandes cantidades de grasa.

MEC
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items: 29

Alimento: Cuadril

Con la denominacion genérica de carne, se entiende la parte comestible de los musculos de
vacunos, bubalinos, porcinos, ovinos, caprinos, llamas, conejos domésticos, nutrias de
criadero, pollos, pollas, gallos, gallinas, pavitos, pavitas, pavos, pavas, patos domésticos,

gansos domésticos y codornices, declarados aptos para la alimentacion humana por la
inspeccion veterinaria oficial antes y después de la faena.

Unidad: kg

Criterio de evaluacion:

Deberd presentar carne de vaca apta para el consumo en pieza entera, sin contener grandes
cantidades de grasa, proveniente de novillos de primera calidad correspondientes a
tipificaciéon J, U, U2; - grasa visible maxima 5%; sin machucones, coagulos, bien prolijos, sin
colgajos; temperatura en el momento de la entrega -1 a +32 C; entrega en transporte
refrigerado habilitado para tal fin con certificado de SENASA por cada camién entregado.

Ajustado al C.A.A Cap. VI Art: 247-248-256

items: 30

Alimento: Picada especial

Con la denominacidn genérica de carne, se entiende la parte comestible de los musculos de
vacunos, bubalinos, porcinos, ovinos, caprinos, llamas, conejos domésticos, nutrias de
criadero, pollos, pollas, gallos, gallinas, pavitos, pavitas, pavos, pavas, patos domésticos,
gansos domésticos y codornices, declarados aptos para la alimentacion humana por la
inspeccion veterinaria oficial antes y después de la faena.

Unidad: Kg

Criterio de evaluacion:

Serd carne dividida finamente por procedimientos mecanicos y sin aditivo alguno. Sera carne
blanda especial picada o procesada mecanicamente, conteniendo minimas cantidades de
grasa. Aquella carne picada que exceda la cantidad de grasa, no se recibir3, solicitando
cambiar la calidad de la misma.

Ajustado al C.A.A Cap. VI Art: 247-248-256
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PROVINCIA DE CATAMARCA

CONTRATACION DIRECTA N2100-0054-CDI25

COMPULSA ABREVIADA POR MONTO

MODALIDAD: COMPRA DETERMINADA

EX-2025-00572047- -CAT-DPCBS#MEC

ANEXO Il

DETALLE DE ENTREGA DE LOS BIENES

LUGARES DE ENTREGA Y COORDINACION

INSTITUCION

DOMICILIO

CDI CASA CUNA

CASEROS N° 1050

CENTRO DE CONTENCION HUAINA HUASI

PASAJE HERNANDO DE PEDRAZA S/N°

CENTRO DE CONTENCION SIPAS HUASI

PASAJE LOS AGUEROS S/N° - VILLA PARQUE CHACABUCO

CENTRO DE CONTENCION SANTA ROSA

MANUEL DE ZALAZAR S/N°

RESIDENCIA DE ADULTOS M

AYORES

AVENIDA BELGRANO N° 750

ENTREGA DIARIA

CDI CASA CENTRO CENTRO CENTRO ADULTOS TOTAL POR | TOTAL POR | TOTAL POR TOTAL
DESCRIPCION CUNA HUAINA SIPAS HUASI | SANTA ROSA MAYORES DIA SEMANA MES TRIMESTRAL
ITEM HUASI FME
1 PANES; TIPO: FRANCES, PRESENTACION: GRANEL 3 3 4 1 7 18 126 504 1512
PANES; TIPO: HARINA DE TRIGO CON SALVADO,
2 PRESENTACION: GRANEL 3 3 3 ! 4 14 98 892 1176

PLIEG-2025-00608441-CAT-DPCBSHMEC
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ENTREGA SEMANAL

ITEM

DESCRIPCION

CDI CASA
CUNA

CENTRO
HUAINA
HUASI

CENTRO
SIPAS HUASI

CENTRO
SANTA ROSA

ADULTOS
MAYORES
FME

TOTAL POR
SEMANA

TOTAL POR
MES

TOTAL
TRIMESTRAL

VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD: ACELGA, ESTADO:
EN HOJA, PRESENTACION: ATADO, PESO: SIN VALOR

5

7

16

41

164

492

VERDURAS Y HORTALIZAS; ESTADO: NATURAL, PESO:
SIN VALOR, VARIEDAD: AJO, PRESENTACION: UNIDAD

13

21

84

252

VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD: BERENJENA,
ESTADO: NATURAL, PRESENTACION: GRANEL, PESO: SIN
VALOR

10

16

64

192

VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD: CEBOLLA,
ESTADO: NATURAL, PRESENTACION: GRANEL, PESO: SIN
VALOR

10

10

10

20

55

220

660

VERDURAS Y HORTALIZAS; PRESENTACION: GRANEL,
VARIEDAD: ZANAHORIA, ESTADO: NATURAL, PESO: SIN
VALOR

23

47

188

564

VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD: MORRON ROJO,
ESTADO: NATURAL, PRESENTACION: GRANEL, PESO: SIN
VALOR

15

39

156

468

VERDURAS Y HORTALIZAS; ESTADO: NATURAL, PESO:
SIN VALOR, VARIEDAD: ZAPALLITO REDONDO,
PRESENTACION: GRANEL

36

62

248

744

10

VERDURAS Y HORTALIZAS; ESTADO: NATURAL,
VARIEDAD: ZAPALLO ANCO, PRESENTACION: GRANEL,
PESO: SIN VALOR

15

30

120

360

11

VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD: ESPINACA,
PRESENTACION: ATADO, ESTADO: NATURAL, PESO: SIN
VALOR

10

10

15

48

192

576

12

VERDURAS Y HORTALIZAS; ESTADO: NATURAL,
PRESENTACION: GRANEL, VARIEDAD: PAPA BLANCA,
PESO: SIN VALOR

10

10

13

40

79

316

948

13

VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD: TOMATE
REDONDO, ESTADO: NATURAL, PRESENTACION: GRANEL,
PESO: SIN VALOR

30

57

228

684

14

FRUTAS; VARIEDAD: BANANA, ESTADO: NATURAL,
PRESENTACION: GRANEL, PESO: SIN VALOR

15

39

156

468

15

FRUTAS; VARIEDAD: MANZANA RED DELICIOSA, ESTADO:
NATURAL, PRESENTACION: GRANEL, PESO: SIN VALOR

15

36

144

432

16

FRUTAS; VARIEDAD: PERA AMARILLA, PRESENTACION:
GRANEL, ESTADO: NATURAL, PESO: SIN VALOR

15

42

168

504

17

FRUTAS; ESTADO: NATURAL, VARIEDAD: NARANJA
ESPECIAL, PRESENTACION: A GRANEL, PESO: SIN VALOR

10

20

a8

192

576

18

HUEVO DE GALLINA; TAMANO: GRANDE, COLOR: COLOR,
PRESENTACION: 30 UN

18

72

216

19

VERDURAS Y HORTALIZAS; ESTADO: NATURAL,
PRESENTACION: GRANEL, PESO: SIN VALOR, VARIEDAD:
ZAPALLO CRIOLLO

30

55

220

660

20

VERDURAS Y HORTALIZAS; VARIEDAD: CHAUCHA,
PRESENTACION: GRANEL, ESTADO: NATURAL, PESO: SIN
VALOR

7

28

N A A1 A

84

plica asnoas Ahe
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ENTREGA MENSUAL

ITEM

DESCRIPCION

CDI CASA
CUNA

CENTRO
HUAINA
HUASI

CENTRO
SIPAS HUASI

CENTRO
SANTA ROSA

ADULTOS
MAYORES
FME

TOTAL POR
MES

TOTAL
TRIMESTRAL

21

YOGHURT; CAPACIDAD: 1 L, SABOR: FRUTILLA, TIPO:
ENTERO, ENVASE: SACHET, AGREGADO: SIN VALOR,
CONSISTENCIA: BEBIBLE, PRESENTACION: SACHET X1 L

15

10

15

70

114

342

22

YOGHURT; SABOR: VAINILLA, ENVASE: SACHET,
AGREGADO: SIN VALOR, CONSISTENCIA: BEBIBLE,
PRESENTACION: SACHET X1 L, CAPACIDAD: 1L, TIPO:
ENTERO

15

10

15

70

114

342

23

QUESQOS; TIPO: CREMOSO, PRESENTACION: ENVASE X4
Kg, ELEM. TRANSPORTE: SIN, MATERIAL ELEM.
TRANSPORTE: SIN, MATERIAL ENVASE: BOLSA
TERMOCONTRAIBLE, CERTIFICADO FORESTAL (GFS): SIN,
LIBRE DE GLUTEN: SI

13

39

24

QUESOS; TIPO: TYBO, PRESENTACION: ENVASE X1 Kg,
ELEM. TRANSPORTE: SIN, MATERIAL ELEM.
TRANSPORTE: SIN, MATERIAL ENVASE: POLIESTIRENO,
CERTIFICADO FORESTAL (GFS): SIN, LIBRE DE GLUTEN: SI

11

33

25

FIAMBRES; TIPO: JAMON COCIDO, PRESENTACION: AL
PESO

11

33

26

AVES; TIPO: POLLO, PRESENTACION: PATA MUSLO,
EVISCERADO: SIl, ELEM. TRANSPORTE: SIN, MATERIAL
ELEM. TRANSPORTE: SIN, LIBRE DE GLUTEN: SIN VALOR

28

20

24

50

126

378

27

AVES; ESPECIE: PECHUGA DE POLLO, PRESENTACION: A
GRANEL, EVISCERADO: SIN MENUDOS, TIPO: PECHUGA
DE POLLO

20

20

20

50

112

336

28

CARNES; ESPECIE: CARNE VACUNA, CORTE: MILANESA
NALGA, TIPO: CARNE VACUNA

14

18

18

60

114

342

29

CARNES; ESPECIE: VACUNA, CORTE: CUADRIL, TIPO:
VACUNA

24

13

14

50

105

315

30

CARNES; ESPECIE: VACUNA, CORTE: PICADA ESPECIAL,
TIPO: VACUNA

14

16

60

94

282
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ANEXO IV

DECLARACION JURADA DE INEXISTENCIA DE CAUSALES DE INHIBICION, DE DOMICILIO y DE
FUERO

SAN FERNANDO DEL VALLE DE CATAMARCA, ...ttt

Declaramos bajo juramento que la Empresa:

1. No se encuentra inhibida para disponer y gravar bienes registrables; ni en Concurso Preventivo, Quiebra o Liquidacion.

2. Asimismo, manifiesto en caracter de declaracion jurada, de no estar incurso en ninguna de las causales de inhabilidad para

contratar con la Provincia, ni suspendido en el Registro de Proveedores del Estado Provincial para contratar con la provincia,

conforme a la normativa vigente.

3. Para todas las cuestiones judiciales, nos sometemos a los tribunales ordinarios de la Provincia de Catamarca, con

renuncia expresa a cualquier otro fuero o jurisdiccion. Para ello, deberemos agotar los reclamos de la via

administrativa.

Manifiesto:

=  Domicilio Real:

= Domicilio Comercial

=  Domicilio electrénico

Firma del oferente: ...

ACIAraCioN: ....ovcvecviceeceiceicice ettt s e
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Gobierno de Catamarca
2025

Hoja Adicional de Firmas
Pliego

Numero: PLIEG-2025-00608441-CAT-DPCBSHMEC

SAN FERNANDO DEL VALLE DE CATAMARCA, CATAMARCA
Viernes 28 de Marzo de 2025

Referencia: BASES Y CONDICIONES PARTICULARES DE CONTRATACION

El documento fue importado por el sistema GEDO con un total de 21 pagina/s.

Digitally signed by GDECatamarca

DN: cn=GDECatamarca, c=AR, o=Tesoreria General de la Provincia, ou=Secretaria de
Modernizacion, serialNumber=CUIT 30636511354

Date: 2025.03.28 11:27:10 -03'00"

Victor Vega
Director Provincial

Direccion Provincial de Contrataciones de Bienesy Servicios - Secretariade
Comprasy Abastecimiento - MEC
Ministerio de Economia
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